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GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARIRE
nr.
din

Chisinau

Cu privire la metodele de analiza pentru determinarea
caracteristicilor fizice si chimice ale produselor vitivinicole

In temeiul art. 20 alin. (1) si 21 alin. (2) din Legea viei si vinului nr. 57/2006
(republicata in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2013, nr. 64-68, art. 193) cu

modificarile ulterioare,

Guvernul HOTARASTE:

1. Calitatea si siguranta produselor vitivinicole se stabileste prin metode de
analiza care permite:

1) determinarea compozitiei produselor vitivinicole;

2) constatarea utilizarii practicilor oenologice neautorizate;

3) verificarea respectarii limitelor stabilite in actele normative.

2. Pentru determinarea caracteristicilor fizice si chimice a produselor
vitivinicole sunt utilizate:

1) metode de analiza stabilite in actele normative sau in standardele
moldovenesti;

2) metode de analiza recomandate si publicate de Organizatia Internationala a
Viei si Vinului, conform ultimei editii; sau

3) metodele de analizd recomandate de Organizatia Internationala de
Standardizare.

3. Metoda de analiza prin care se stabileste daca existad izotiocianat de alil n
produsul vitivinicol este prevazuta in anexa.

4. Se abrogd Hotararea Guvernului nr. 708/2011 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Metode de analizd in domeniul fabricarii vinurilor”
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2011, nr. 164-165, art. 804), cu
modificarile ulterioare.

5. Controlul asupra executarii prezentei hotarari se pune in sarcina Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

PRIM-MINISTRU: Dorin RECEAN
Contrasemneaza:
Viceprim-ministru,

ministrul agriculturii si
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Anexa
la Hotararea Guvernului
nr. din

Metoda de analiza prin care se stabileste daca exista izotiocianat de alil in
produsul vitivinicol izotiocianatul de alil

Prezenta metoda de analiza transpune partial Regulamentul de punere in aplicare
(UE) 2019/935 al Comisiei din 16 aprilie 2019 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului in
ceea ce priveste metodele de analiza pentru determinarea caracteristicilor fizice,
chimice si organoleptice ale produselor vitivinicole si notificarile deciziilor statelor
membre referitoare la majorarile tariei alcoolice naturale (CELEX: 32019R0935),
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 149 din 07 iunie 2019.

1. Principiul metodei

Eventuala cantitate de izotiocianat de alil prezenta in vin este colectata prin
distilare si identificata prin cromatografie in faza gazoasa.

2. Reactivi:

1) etanol absolut;

2) solutie standard: solutie de izotiocianat de alil n alcool absolut, continand 15
mg de izotiocianat de alil pe litru;

3) amestec de congelare, constand in etanol si gheata carbonica (temperatura -
60°C).

3. Aparatura:

1) aparat de distilare, asa cum se arata in figura de mai jos. Prin acesta trece un
flux continuu de azot;

2) manta de incalzire, controlata termostatic;

3) debitmetru;

4) gaz-cromatograf cu detector spectrofotometric cu flacara, echipat cu un filtru
selector pentru compusi sulfurosi (lungimea de unda = 394 nm) sau orice detector
potrivit;

5) coloana cromatografica din otel inoxidabil, cu diametrul interior de 3 mm si
lungimea de 3 m, umpluta cu Carbowax 20M 10 % pe Cromosorb WHP, sita cu
ochiuri de marime 80-100;

6) microseringa de 10 pl.

4. Metoda de lucru

Se pun 2 litri de vin in balonul de distilare, se introduc cativa mililitri de etanol
in cele doua tuburi colectoare, astfel incat partile poroase pentru dispersia gazului sa
fie complet scufundate. Cele doua tuburi Se racesc pe dinafara cu ajutorul amestecului
de inghetare. Se conecteaza balonul la tuburile colectoare si se incepe alimentarea
aparatului cu azot, la un debit de 3 litri pe ora. Se incalzeste vinul la 80°C prin reglarea
in mod corespunzator a temperaturii mantalei de incalzire, se distileaza si se
colecteaza 45-50 ml de distilat.



Se stabilizeaza cromatograful. Se recomandata urmatoarele conditii de operare:

1) temperatura injectorului: 200°C;

2) temperatura coloanei: 130°C;

3) fluxul gazului purtator de heliu: 20 ml pe minut.

Se introduce, cu microseringa, un volum de solutie standard suficient pentru
identificarea usoara pe cromatograma a picului corespunzator izotiocianatului de alil.

In acelasi mod se introduce in cromatograf o parte alicota din distilat. Se verifica
daca timpul de retentie al picului obtinut corespunde cu cel al picului izotiocianatului
de alil.

In conditiile descrise mai sus, compusii prezenti in vin in mod natural nu vor
produce picuri care sa interfereze pe cromatograma solutiei etalon.

Aparat pentru distilare cu curent de azot
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