Tabel de concordanti la proiectul hotararii cu privire la metodele de analiza pentru determinarea caracteristicilor fizice si chimice ale
produselor vitivinicole

1 | Titlul actului Uniunii Europene, inclusiv cele mai recente amendamente incluse

tariei alcoolice naturale

REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) 2019/935 AL COMISIEI din 16 aprilie 2019 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste metodele de analizd pentru determinarea
caracteristicilor fizice, chimice si organoleptice ale produselor vitivinicole si notificarile deciziilor statelor membre referitoare la majorarile

2 | Titlul proiectului de act normativ national

Proiectul hotararii cu privire la metodele de analiza pentru determinarea caracteristicilor fizice si chimice ale produselor vitivinicole.

3 | Gradul general de compatibilitate

Partial compatibil — prevederile proiectului actului normativ national transpun prevederile actului Uniunii Europene, Cu exceptia unor
prevederi ce se aplicd doar de statele Comunitatii Europene.

Actul Uniunii Europene Proiectul de act normativ Gradul de Diferentele Observatiile Autoritatea/
national compatibilitate persoana
responsabila
4 5 6 7 8 9

REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) 2019/935 AL COMISIEI din 16 aprilie 2019 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste metodele de analizi pentru determinarea caracteristicilor fizice, chimice si
organoleptice ale produselor vitivinicole si notificirile deciziilor statelor membre referitoare la majoririle tiriei alcoolice naturale

Articolul 1

Domeniu de aplicare

Prezentul regulament stabileste normele de
aplicare a titlului 11 capitolul I din Regulamentul
(UE) nr. 1308/2013 in ceea ce priveste metodele
de analiza pentru determinarea caracteristicilor
fizice, chimice si organoleptice ale produselor
vitivinicole, precum si n ceea ce priveste
notificarile deciziilor luate de statele membre
prin care sunt permise majorari ale tariei
alcoolice naturale.

Punctele 1 si 2:

,»1. Calitatea si siguranta
produselor vitivinicole se
stabileste prin metode de analiza
care permite:

1) determinarea compozitiei
produselor vitivinicole;

2) constatarea utilizarii practicilor
oenologice neautorizate;

3) verificarea respectarii limitelor
stabilite 1n actele normative.

2. Pentru determinarea
caracteristicilor fizice si chimice a
produselor vitivinicole sunt
utilizate:

1) metode de analiza stabilite n
actele normative sau in
standardele moldovenesti;

2) metode de analiza recomandate
si publicate de Organizatia

Partial
compatibil

Actul national
nu face
referinta la
permisele de
majorare a
concentratiei
alcoolice,
deoarece
prevederile
respective se
aplica statelor
membre.

Ministerul
Agriculturii si
Industriei
Alimentare




Internationald a Viei si Vinului,
conform ultimei editii; sau

3) metodele de analiza
recomandate de Organizatia
Internationald de Standardizare.”.

Articolul 2

Metode de analiza aplicabile in Uniune

Anexa la prezentul regulament contine metodele
de analiza mentionate la articolul 75 alineatul (5)
litera (d) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013,
utilizate pentru verificarea limitelor stabilite de
normele Uniunii privind utilizarea
izotiocianatului de alil pentru productia de
anumite produse vitivinicole.

Punctul 3:

,»3. Metoda de analiza prin care se
stabileste daca existd izotiocianat
de alil in produsul vitivinicol este
prevazuta in anexa.”.

Compatibil

Articolul 3

Notificarea deciziilor statelor membre de a
permite 0 majorare a tariei alcoolice naturale
(1) Statele membre care permit o majorare a
tariei alcoolice naturale in volume in temeiul
sectiunii A punctul 3 din partea I a anexei VIII
la Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 notifica
Comisiei acest lucru in termen de o Iuna de la
acordarea derogrii. In notificari, statele membre
specifica regiunile si soiurile vizate de decizie si
prezinta date si dovezi care arata ca conditiile
climatice au fost deosebit de nefavorabile in
regiunile in cauza.

(2) Notificarea se efectueaza in conformitate cu
Regulamentul delegat (UE) 2017/1183 al
Comisiei (5) si cu Regulamentul de punere in
aplicare (UE) 2017/1185 al Comisiei (6).

(3) Comisia informeaza apoi celelalte state
membre.

Norme
aplicabile
statelor UE

Sunt specifice
zonelor din
UE

Articolul 4

Intrare in vigoare

Prezentul regulament intra in vigoare in a
douazecea zi de la data publicarii in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Se aplica de la 7 decembrie 2019.

Partial
compatibil

Art. 56 alin.
(1) din Legea
nr. 100/2017

ANEXA
METODE SPECIALE DE ANALIZA ALE
UNIUNII

Anexa
la Hotararea Guvernului
nr. din

Compatibil




IZOTIOCIANATUL DE ALIL

1. Principiul metodei

Eventuala cantitate de izotiocianat de alil
prezenta in vin este colectatd prin distilare si
identificata prin cromatografie in fazi gazoasa.
2. Reactivi

2.1. Etanol absolut.

2.2. Solutie standard: solutie de izotiocianat de
alil in alcool absolut, contindnd 15 mg de
izotiocianat de alil per litru.

2.3. Amestec de congelare, constand in etanol
si gheata carbonica (temperatura — 60 °C).

3. Aparatura

3.1. Aparat de distilare, asa cum se aratad in
figura de mai jos. Prin acesta trece un flux
continuu de azot.

3.2. Manta de incalzire, controlatd termostatic.
3.3. Debitmetru.

3.4. Gaz-cromatograf cu detector
spectrofotometric cu flacara, echipat cu un filtru
selector pentru compusi sulfurosi (lungimea de
unda = 394 nm) sau orice detector potrivit.

3.5. Coloand cromatografica din otel
inoxidabil, cu diametrul interior de 3 mm si
lungimea de 3 m, umplutd cu Carbowax 20M 10
% pe Chromosorb WHP, sita cu ochiuri de
marime 80-100.

3.6. Microseringa de 10 pl.

4. Procedura

Se pun doi litri de vin in balonul de distilare, se
introduc cativa milimetri de etanol (punctul 2.1)
in cele doua tuburi colectoare, astfel incat partile
poroase pentru dispersia gazului sa fie complet
scufundate. Cele doua tuburi se racesc pe
dinafara cu ajutorul amestecului de inghetare. Se
conecteaza balonul la tuburile colectoare si se
incepe alimentarea aparatului cu azot, la un debit
de 3 1 pe ora. Se incélzeste vinul la 80 °C prin
reglarea In mod corespunzator a temperaturii
mantalei de incélzire, se distileaza si se
colecteaza 45-50 ml de distilat.

Se stabilizeaza cromatograful. Se recomanda

Metoda de analiza prin care se
stabileste daca exista
izotiocianat de alil in produsul
vitivinicol izotiocianatul de alil
Prezenta metoda de analiza
transpune partial Regulamentul de
punere in aplicare (UE) 2019/935
al Comisiei din 16 aprilie 2019 de
stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului
European si al Consiliului in ceea
ce priveste metodele de analiza
pentru determinarea
caracteristicilor fizice, chimice §i
organoleptice ale produselor
vitivinicole si notificarile
deciziilor statelor membre
referitoare la majorarile tariei
alcoolice naturale (CELEX:
32019R0935), publicat in
Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene L 149 din 07 iunie
2019.

1. Principiul metodei

Eventuala cantitate de izotiocianat
de alil prezenta in vin este
colectata prin distilare si
identificata prin cromatografie in
fazd gazoasa.

2. Reactivi:

1) etanol absolut;

2) solutie standard: solutie de
izotiocianat de alil n alcool
absolut, contindnd 15 mg de
izotiocianat de alil pe litru;

3) amestec de congelare, constand
in etanol si gheatd carbonica
(temperatura - 60°C).

3. Aparatura:

1) aparat de distilare, asa cum se
aratd 1n figura de mai jos. Prin




urmatoarele conditii de operare:

— temperatura injectorului: 200 °C,

— temperatura coloanei: 130 °C,

— debitul gazului purtédtor heliu: 20 ml pe
minut.

Se introduce, cu microseringa, un volum de
solutie standard suficient pentru identificarea
usoara pe cromatograma a picului corespunzator
izotiocianatului de alil.

In acelasi mod se introduce in cromatograf o
parte alicota din distilat. Se verifica daca timpul
de retentie al picului obtinut corespunde cu cel
al picului izotiocianatului de alil.

In conditiile descrise mai sus, compusii prezenti
in vin In mod natural nu vor produce picuri care

sa interfereze pe cromatograma solutiei etalon.

Anarat da dictilara c11 flity Aa a7nt
Admisie N

Debitmetru

3000 ml

’ Manta de incalzire
Tub pentru dispersia gazului

acesta trece un flux continuu de
azot;

2) manta de incalzire, controlata
termostatic;

3) debitmetru;

4) gaz-cromatograf cu detector
spectrofotometric cu flacara,
echipat cu un filtru selector pentru
compusi sulfurosi (lungimea de
unda = 394 nm) sau orice detector
potrivit;

5) coloana cromatografica din otel
inoxidabil, cu diametrul interior
de 3 mm si lungimea de 3 m,
umpluta cu Carbowax 20M 10 %
pe Cromosorb WHP, sité cu
ochiuri de marime 80-100;

6) microseringd de 10 pl.

4. Metoda de lucru

Se pun 2 litri de vin 1n balonul de
distilare, se introduc cativa
mililitri de etanol in cele doua
tuburi colectoare, astfel incat
partile poroase pentru dispersia
gazului sa fie complet scufundate.
Cele doua tuburi se racesc pe
dinafara cu ajutorul amestecului
de Inghetare. Se conecteaza
balonul la tuburile colectoare si se
incepe alimentarea aparatului cu
azot, la un debit de 3 litri pe ora.
Se incélzeste vinul la 80°C prin
reglarea In mod corespunzator a
temperaturii mantalei de incalzire,
se distileaza si se colecteaza 45-
50 ml de distilat.

Se stabilizeaza cromatograful. Se
recomandatd urmatoarele conditii
de operare:

1) temperatura injectorului:
200°C;

2) temperatura coloanei: 130°C;




3) fluxul gazului purtator de heliu:
20 ml pe minut.

Se introduce, cu microseringa, un
volum de solutie standard
suficient pentru identificarea
usoard pe cromatograma a picului
corespunzator izotiocianatului de
alil.

In acelasi mod se introduce in
cromatograf o parte alicota din
distilat. Se verifica daca timpul de
retentie al picului obtinut
corespunde cu cel al picului
izotiocianatului de alil.

In conditiile descrise mai sus,
compusii prezenti in vin in mod
natural nu vor produce picuri care
sd interfereze pe cromatograma
solutiei etalon.

Aparat pentru distilare cu
curent de azot

Admsio N
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