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GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
 H O T Ă R Â R E nr._____
din_______________________
Chişinău
pentru modificarea Hotărârii Guvernului nr.69/2018 
cu privire la cerinţele aplicabile germenilor şi seminţelor destinate producţiei de germeni

În temeiul art. 6 și 8-12 din Legea nr.78/2004 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2004, nr.83-87, art.431), cu modificările ulterioare, Guvernul
Prezentele Cerinţele aplicabile germenilor şi seminţelor destinate producţiei de germeni (în continuare – Cerinţe) transpun Regulamentul de punere în aplicare (UE) nr.208/2013 al Comisiei din 11 martie 2013 privind cerinţele în materie de trasabilitate aplicabile germenilor şi seminţelor destinate producţiei de germeni (text cu relevanţă pentru SEE), publicat în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 68/16 din 12 martie 2013, Regulamentul (UE) nr.210/2013 al Comisiei din 11 martie 2013 privind aprobarea unităţilor care produc lăstari în conformitate cu Regulamentul (CE) nr.852/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului (text cu relevanţă pentru SEE), publicat în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 68/24 din 12 martie 2013, Regulamentul (UE) nr.211/2013 al Comisiei din 11 martie 2013 privind cerinţele de certificare pentru importurile în Uniune de germeni şi seminţe pentru producţia de germeni (text cu relevanţă pentru SEE), publicat în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 68/26 din 12 martie 2013.

HOTĂRĂŞTE:

1. În Hotărâre:
1) Clauza de adoptare va avea următorul cuprins:
„În temeiul art. 6 și 8-12 din Legea nr.306/2018 privind siguranţa alimentelor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr.59-65, art.120), cu modificările ulterioare, Guvernul”
2. În Cerințe:
1) Pct. 1 va avea următorul cuprins:
„Prezentele Cerinţe stabilesc normele privind calitatea, siguranţa alimentară și trasabilitate loturilor de germeni destinate producţiei de germeni.”

2) Pct. 2 se completează cu lit b), c), d) și vor va avea următorul cuprins:
b) produselor fabricate în gospodării individuale pentru consum propriu;
c) produselor destinate procesării casnice, cu condiţia marcării ,,destinat procesării casnice";
d) produselor care sînt în tranzit sau care sînt depozitate temporar ca bunuri care tranzitează ţara.
3) Pct. 3 se completează noțiunea:
„Operatori din industria alimentară” - persoanele fizice sau juridice care răspund de îndeplinirea cerințelor legislației alimentare în cadrul întreprinderii cu profil alimentar aflate sub controlul lor.
4) [bookmark: _GoBack]Pct. 10 Pe tot parcursul textului, textul „Legea nr.50 din 28 martie 2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea conformităţii cu legislaţia privind hrana pentru animale şi produsele alimentare şi cu normele de sănătate şi de bunăstare a animalelor ”, la orice formă gramaticală, se substituie cu textul „Legea nr. 50/2013 pentru aprobarea Regulamentului cu privire la eliberarea vizelor ”, la forma gramaticală corespunzătoare.
5) Capitolul III se completează cu pct. 11-15 și vor va avea următorul cuprins:
”11. Producția trebuie să aibă loc în interiorul unor clădiri complet închise pentru a asigura un mediu controlat și protejat împotriva contaminărilor externe.
12. Instalațiile de producție trebuie să fie proiectate astfel încât semințele și germenii să fie ținuți la distanță de orice obiecte și substanțe care ar putea reprezenta un pericol de contaminare. Trebuie să existe o separare fizică între zonele unde sunt primite și depozitate semințele, zonele unde acestea sunt pregătite și clătite, zonele unde are loc germinarea și zonele unde sunt răcite și ambalate. Semințele și germenii nu trebuie să revină în încăperi unde au fost anterior. Fluxul procesului de producție trebuie indicat personalului prin semne sau etichete.
13. Accesul în zonele unde există posibilitatea de contact direct sau indirect cu semințele și germenii este interzis membrilor personalului care sunt cunoscuți sau suspectați a suferi de boli sau afecțiuni transmisibile ce pot compromite siguranța acestor produse.
14. Membrii personalului au obligația de a informa imediat conducerea în cazul în care suspectează că pot avea o afecțiune relevantă sau dacă, după recuperarea dintr-o boală infecțioasă relevantă, continuă să elimine microorganisme ce ar putea prezenta un risc de contaminare.
15. Leziunile suferite de membrii personalului, care pot prezenta un risc de contaminare, trebuie tratate corespunzător, utilizând plasturi detectabili și hidroimpermeabili, înainte ca lucrătorul să reia activitățile ce implică contactul cu semințele.” 
6) Pe tot parcursul textului, textul „operatori din businessul alimentar”, la orice formă gramaticală, se substituie cu textul  „operatori din industria alimentară”.
7) Pe tot parcursul textului, textul „perioadă de 3 ani”, la orice formă gramaticală, se substituie cu textul  „perioadă suficientă de timp după ce se poate presupune că germenii au fost consumați.”;
8) Se completează cu Capitolul IV: 
„IV.	MĂSURI SPECIFICE ÎN CAZ DE CONTAMINARE
16. Producătorii de germeni trebuie să ia toate măsurile necesare în vederea controlării contaminării care provine de la aer, sol, apă, îngrășăminte, produse de protecție a plantelor și biocide, precum și din depozitarea, manipularea și eliminarea deșeurilor.
17. Măsurile de control al contaminării vor include proceduri adecvate de depozitare, manipulare și eliminare a deșeurilor, pentru a evita contaminarea încrucișată și pentru a asigura siguranța produselor finale.
18. Lotul de germeni sau de semințe contaminat trebuie izolat imediat de restul loturilor. Întregul lot trebuie considerat nesigur pentru consum sau germinare. Dacă există pericolul ca alte loturi să fie contaminate, procesul de producție trebuie întrerupt până la eliminarea completă a contaminării și readucerea liniei de producție la o stare curată și igienică.
19. În funcție de natura contaminării și de tipul agenților patogeni sau a contaminanților identificați, se stabilește un plan de testare. Acesta poate include teste microbiologice, chimice sau fizice. Testarea trebuie să fie realizată la intervale stabilite în funcție de gradul de risc asociat contaminării. Loturile afectate și cele adiacente sunt supuse unor teste periodice până la confirmarea că nivelurile de contaminare sunt acceptabile.
20. Rezultatele testelor sunt evaluate în rapoarte detaliate, care indică nivelurile de contaminare detectate și dacă acestea sunt în conformitate cu limitele acceptabile. Bazându-se pe aceste evaluări, se ia decizia de a permite sau nu accesul lotului la piață pentru consumul uman sau alte scopuri comerciale.
21. Toate rezultatele testelor și deciziile luate în urma acestora sunt comunicate în mod transparent și prompt autorităților competente, precum și altor părți interesate.”
9) Se completează cu Capitolul V: 
„Capitolul V CERINȚE SPECIFICE PRIVIND PRELUCRAREA, AMBALAREA, DEPOZITAREA ȘI TRANSPORTUL SEMINŢELOR DE GERMENI
22. Recipientele de colectare şi spaţiile de depozitare vor fi menţinute curate. Evacuarea reziduurilor solide se va face înainte ca acestea să depăşească capacitatea de depozitare sau să între în descompunere.
23. Utilajele şi mobilierul tehnologic din dotarea unităţilor alimentare vor fi confecţionate din materiale rezistente la lovituri şi coroziune, neferoase, uşor de curăţat, care să nu afecteze proprietăţile nutritive, fizico-chimice şi organoleptice şi să nu favorizeze contaminarea microbiană a alimentelor cu care vin în contact; vor fi întreţinute în permanentă stare de funcţionare şi vor fi amplasate astfel încât să fie accesibile operaţiunilor de întreţinere igienică.
24. Utilajele şi mobilierul tehnologic trebuie construite cu suprafeţe netede, fără locuri de reţinere a reziduurilor alimentare sau greu accesibile, astfel încât să poată fi demontate şi curaţate cu uşurinţă.
25. Unităţile alimentare de producţie au obligaţia de a folosi materii prime, materii auxiliare, semifabricate şi ambalaje, care să corespundă normelor de igienă.
26. Unităţile alimentare de producţie au obligaţia de a efectua, prin analize de laborator sau prin alte procedee, controlul respectării normelor de igienă privind materiile prime, auxiliare, semifabricate şi produse finite (la toate proprietăţile înscrise în actele normative).
27. Echipamentul utilizat pentru clătirea germenilor și îndepărtarea învelișurilor trebuie curățat și dezinfectat cel puțin o dată pe zi.
28. După clătire și îndepărtarea învelișurilor, germenii trebuie să fie refrigerați imediat la o temperatură cuprinsă între 2 și 8 °C. Lanțul frigorific trebuie menținut până când produsul ajunge la consumatorul final. Temperatura lanțului frigorific trebuie monitorizată pe toată durata acestuia, inclusiv în camera frigorifică și în vehiculele de transport.
29. Orice material sau obiect destinat să vină în contact cu produsele alimentare introduse pe piață trebuie să respecte cerințele Hotării Guvernului nr. 308/2011 pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind materialele şi obiectele destinate să vină în contact cu produsele alimentare.
30. Materialele de ambalaj trebuie să fie curate și depozitate în mod care să prevină contaminarea cu praf, murdărie sau alte materii străine. Ambalarea trebuie să aibă loc în spații interioare, închise și uscate, care să prevină infiltrarea prafului, murdăriei sau altor surse de contaminare.
31. Toate cerințele legale în materie de etichetare stabilite în Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare trebuie să fie respectate, iar toate informațiile obligatorii calificate drept necesare în acest regulament trebuie să figureze pe etichetă.
32. Instalațiile, echipamentele, recipientele, containerele, vehiculele și vasele utilizate pentru transportul germenilor și semințelor trebuie păstrate curate și dezinfectate pentru a preveni contaminarea microbiologică pe durata transportului.”
	
