Proiect

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTĂRÎREA nr. __________

din__________________

Chişinău

cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate

În temeiul art.9 din Legea nr.78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2004, nr.83-87, art.431), art. 6 din Legea nr.10-XVI din 3 februarie 2009 privind supravegherea de stat a sănătăţii publice (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2009, nr.67, art.183), Legii nr. 422-XVI din 22.12.2006 privind securitatea generală a produselor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2007, nr.36-38, art.145), Guvernul HOTĂRĂŞTE:

1. Se aprobă Regulamentul sanitar privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate (se anexează) conform anexei.
2. Prezenta hotărîre intră în vigoare după 6 luni de la data publicării în Monitorul Oficial al Republicii Moldova.
3. Controlul asupra executării prezentei hotărîri se pune în sarcina Agenției Naționale pentru Sănătate Publică.
PRIM-MINISTRU 




    PAVEL FILIP
Contrasemnează:

ministrul sănătăţii, muncii și

protecției sociale 



               Svetlana CEBOTARI
Aprobat 
prin Hotărîrea Guvernului 
nr._____ din ______2018
Regulament sanitar 
privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate

Regulamentul sanitar privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate (în continuare Regulament) este armonizat cu Regulamentul (CE) nr. 2065/2003 al Parlamentului European și al consiliului din 10 noiembrie 2003 privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și a Regulamentului de punere în aplicare (UE) nr. 1321/2013 al Comisiei din 10 decembrie 2013 de stabilire a listei Uniunii de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare și/sau pentru producerea aromelor de fum derivate.

I. Dispoziții generale
1. Prezentul Regulament are drept obiect asigurarea funcționării efective a pieței interne a aromelor de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare, constituind în același timp baza garantării unui nivel de protecție ridicat al sănătății umane și al intereselor consumatorilor.

2. În acest scop, prezentul Regulament stabilește:

1) o procedură de evaluare și avizare sanitară a condensaților de fum primari și a fracțiilor de gudron primare destinate utilizării ca atare în sau pe produsele alimentare sau în producerea de arome de fum derivate destinate utilizării în sau pe produsele alimentare;

2) o procedură de stabilire a unei liste de condensați de fum primari sau de fracțiuni de gudron primare autorizate prin excluderea tuturor celorlalte din țară, precum și a condițiile de utilizare în sau pe produsele alimentare.

3. Prezentul Regulament se aplică:
1) aromelor de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare;

2) materiilor sursă destinate producției de arome de fum;

3) condițiilor de preparare a aromelor de fum;

4) produselor alimentare în sau pe care sunt prezente aromele de fum.

4. În sensul prezentului Regulament, se aplică definiţiile prevăzute de Legea 78/2004, precum şi următoarele noţiuni care se definesc după cu urmează:

1) condensat de fum primar - partea de apă purificată din fumul condensat care se încadrează definiției de „arome de fum”;

2) fracție de gudron primară - fracția purificată din faza gudron de mare densitate insolubil în apă a fumului condensat, care se încadrează definiției de „arome de fum”;

3) produse primare - condensații de fum primari și fracțiile de gudron primare;

4) arome de fum derivate - aromele obținute prin prelucrarea produselor primare care sunt utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare pentru le aromatiza.

5. Utilizarea aromelor în sau pe produsele alimentare se autorizează numai în cazul în care există dovezi suficiente conform cărora:

1) nu prezintă riscuri pentru sănătatea umană;

2) nu induce în eroare consumatorii.

6. Nici o persoană nu poate comercializa pe piață o aromă de fum sau un produs alimentar în care sau pe care este prezentă o aromă de fum, dacă aroma de fum nu este un produs primar autorizat în conformitate cu capitolul III al prezentului Regulament sau dacă nu este derivată dintr-un asemenea produs și dacă nu se respectă condițiile de utilizare prevăzute de avizul sanitar în conformitate cu prezentul Regulament.

II. Condițiile de producție

7. Lemnul utilizat pentru fabricarea produselor primare nu trebuie să fi fost tratat, cu sau fără intenție, cu substanțe chimice, timp de șase luni imediat anterioare sau ulterioare tăierii, exceptând cazul în care se poate demonstra că substanța utilizată pentru tratare nu degajă substanțe potențial toxice pe durata arderii.

8. Persoana care introduce pe piață produse primare trebuie să poată demonstra, pe baza unei autorizări sau a unei documentații adecvate, respectarea cerințelor stabilite la punctul 7 al prezentului Regulament.

9. Condițiile pentru fabricarea produselor primare sunt stabilite în anexa nr. 1 la prezentul Regulament. Faza de ulei insolubil în apă, care este un produs derivat al procesului, nu se utilizează pentru obținerea aromelor de fum.

10. Fără a se aduce atingere altor acte normative, produsele primare pot fi reprelucrate prin procese fizice adecvate producerii de arome de fum derivate. 

III. Lista națională a produselor primare autorizate

11. Lista națională de produse primare de arome de fum autorizate, toate celelalte fiind excluse, în vederea utilizării în sau pe produsele alimentare și/sau pentru producerea aromelor de fum derivate este prezentată în anexa nr. 3 la prezentul Regulament. 
12. În ceea ce privește fiecare produs primar autorizat, lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament indică un cod unic pentru produsul respectiv, denumirea produsului, numele și adresa titularului autorizației, descrierea clară și caracterizarea produsului, condițiile de utilizare în sau pe produsele alimentare specifice sau categoriile de produse alimentare și data de la care este autorizat produsul.

13. Lista naţională menționată la punctul 11 al prezentului Regulament se modifică prin modificarea şi completarea prezentului Regulament de către Guvern.
IV. Cerinţe privind avizarea sanitară a produselor primare

14. În scopul obținerii includerii unui produs primar pe lista menționată la punctual 11 al prezentului Regulament, se prezintă o cerere Agenției Națională pentru Sănătate Publică (în continuare Agenția). 

15. Cererea este însoțită de următoarele informații și documente:

1) numele și adresa solicitantului;

2) informațiile enumerate în anexa nr. 2 la prezentul Regulament;

3) o declarație bine justificată, în sensul că produsul este conform cu punctul 5, subpunctul 1 al prezentului Regulament );

4) un rezumat al dosarului.

16. Agenția emite un aviz sanitar în termen de șase luni de la primirea unei cereri valabile, în sensul că produsul și utilizarea prevăzută sunt conforme cu punctul 5 al prezentului Regulament. Agenția poate prelungi acest termen. În acest caz, aceasta furnizează solicitantului, o explicație de justificare a întârzierii.

17. După caz, Agenția poate cere solicitantului furnizarea unor informații suplimentare care să însoțească cererea, în termenul stabilit de Agenție, care nu poate fi niciodată mai mare de douăsprezece luni. Dacă Agenția solicită informații suplimentare, intervalul stabilit la punctul 16 al prezentului Regulament se suspendă până la furnizarea informațiilor respective. 

18. Pentru a-și putea pregăti avizul sanitar, Agenția:

1) verifică informațiile și documentele prezentate de solicitant în conformitate cu punctul 15 al prezentului Regulament, în care caz cererea este considerată valabilă;

2) informează solicitantul, dacă cererea nu este valabilă.

19. În cazul unui aviz sanitar pozitiv emis în rezultatul evaluării produsului, avizul cuprinde următoarele:

1) condițiile sau restricțiile aferente utilizării produsului primar evaluat ca atare și/sau sub formă de arome de fum derivate în sau pe produsele alimentare sau categorii de produse alimentare specifice;

2) evaluarea metodei de analiză propuse în conformitate cu anexa nr. 2 punctul 4 la prezentul Regulament, în scopul efectuării controlului avut în vedere.

20. Agenția face public avizul sanitar pozitiv, prin plasarea lui pe pagina web oficială a autorității în termen de 5 zile de la acordarea acestui aviz sanitar solicitantului, după eliminarea informațiilor considerate confidențiale în conformitate cu punctul 32 al prezentului Regulament.

21. În interval de trei luni de la emiterea avizului, Agenția pregătește un proiect de măsuri care trebuie adoptate cu privire la cererea de introducere a unui produs primar pe lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament. Măsurile menționate pot lua formele următoare:

1) un proiect de hotărîre a Guvernului cu privire la completarea listei menționate la punctul 11, prin includerea produsului primar pe lista produselor avizate sanitar, în conformitate cu cerințele de la punctul 12 al prezentului Regulament  sau

2) un proiect de decizie, adresat solicitantului, de refuzare a avizului.
22. Avizul sanitar acordat în conformitate cu prezentul Regulament este valabil timp de zece ani și poate fi reînnoit în conformitate punctul 25 al prezentului Regulament.

22. După emiterea avizului sanitar în conformitate cu prezentul Regulament, titularul avizului sau oricare alt operator al unei întreprinderi alimentare, care utilizează produsul primar sau aromele de fum derivate autorizate, va respecta condițiile sau restricțiile aferente avizului respectiv.

23. Titularul avizului sanitar comunică de îndată Agenției informațiile științifice sau tehnice noi, care pot afecta evaluarea siguranței pentru sănătatea umană a produsului primar sau a aromelor de fum derivate autorizate. După caz, Agenția revizuiește evaluarea.

24. Acordarea unui aviz sanitar nu diminuează răspunderea civilă și contravențională a operatorilor întreprinderilor alimentare, în ceea ce privește produsul primar autorizat, aroma de fum derivată autorizată sau produsele alimentare care conțin produsul primar sau aroma de fum derivată.

25. Avizele sanitare acordate în temeiul prezentului Regulament se reînnoiesc pentru perioade de zece ani, pe baza unei cereri adresate Agenției de către titularul avizului cu optsprezece luni înainte de data expirării avizului sanitar.

26. Cererea va fi însoțită de următoarele informații și documente:

1) o trimitere la avizul sanitar inițial;

2) informații disponibile referitoare la punctele enumerate în anexa nr 2 la prezentul Regulament, care completează și actualizează informațiile deja furnizate Agenției în cursul evaluării/evaluărilor precedente, având în vedere progresele științifice și tehnice cele mai recente;

3) o declarație justificată, care să confirme că produsul este conform cu punctul 5, alineatul 1) al prezentului Regulament.

V. Trasabilitatea 

27. În cadrul primei etape de introducere pe piață a unui produs primar autorizat sau a unei arome derivate autorizate, obținute din produsele autorizate specificate în lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament, operatorii din sectorul alimentar se asigură că operatorului de întreprindere alimentară care recepționează produsul îi sunt transmise următoarele informații:

1) codul produsului autorizat indicat în lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament;

2) condițiile de utilizare a produsului autorizat în conformitate cu lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament;

3) în cazul unei arome de fum derivate, relația cantitativă cu produsul primar; aceasta se exprimă clar și în termeni ușor de înțeles, astfel încât operatorul de întreprindere alimentară destinatar să poată utiliza aroma de fum derivată în conformitate cu condițiile de utilizare stabilite în lista menționată la punctul 11 al prezentului Regulament. 

28. În toate etapele ulterioare introducerii pe piață a produselor menționate la punctul 23 al prezentului Regulament, operatorii din sectorul alimentar se asigură că informațiile primite în conformitate cu punctul 27 al prezentului Regulament sunt transmise operatorilor din sectorul alimentar care recepționează produsele. 

29. Operatorii din sectorul alimentar trebuie să dispună de sisteme și proceduri care să permită identificarea furnizorului și a destinatarului produselor menționate la punctul 27 al prezentului Regulament.

30. Punctele 27 și 29 ale prezentului Regulament se aplică fără a aduce atingere altor cerințe speciale din legislația națională.

V. Confidențialitatea și protecția datelor
31. Informațiile din cererea prezentată în conformitate cu capitolul IV al prezentului Regulament, nu pot fi utilizate în avantajul altui solicitant, exceptând cazul în care celălalt solicitant a convenit cu titularul avizului sanitar că informațiile respective pot fi utilizate.

32. Nu sunt considerate confidențiale următoarele informații:

1) numele și adresa solicitantului și denumirea produsului;

2) în cazul unui aviz favorabil autorizării produsului evaluat, informațiile menționate la punctul 12 al prezentului Regulament;

3) informațiile direct relevante pentru evaluarea siguranței produsului;

4) metoda de analiză menționată la anexa nr. 2 punctul 4) al prezentului Regulament.

33. Modificările aduse anexelor se adoptă de către Guvern prin modificarea şi completarea prezentului Regulament.

Anexa nr.1 

la Regulamentul sanitar privind aromele de fum 
utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele 
alimentare și de stabilire listei de produse primare 
de arome de fum autorizate pentru utilizarea 
ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau 
pentru producerea aromelor de fum derivate 
Condițiile pentru fabricarea produselor primare

1. Fumul este produs de lemnul menționat la punctul 7 al prezentului Regulament. Se pot adăuga ierburi, mirodenii, rămurele de ienupăr și surcele, ace și conuri de picea, dacă nu conțin reziduuri ale unui tratament chimic intenționat sau neintenționat sau dacă acestea respectă actele normative mai speciale. Materia primă este supusă unei arderi controlate, unei distilări uscate sau unui tratament cu abur supraîncălzit într-un mediu cu oxigen controlat, la o temperatură de cel mult 600 °C.
2. Fumul este condensat. Fără a se aduce atingere altor acte normative, se poate adăuga apă și/sau solvenți pentru realizarea fazei de separare. Procesele fizice pot fi utilizate pentru izolare, fracționare și/sau purificare, în scopul obținerii următoarele faze:

1) un „condensat de fum primar” apos, care conține în principal acizi carboxilici și compuși carbonilici și fenolici, cu un conținut maxim de:
	benzo[a]piren
	10 μg/kg

	benz[a]antracen
	20 μg/kg


2) o fază de gudron de mare densitate insolubil în apă, care precipită în cursul fazei de separare și care nu poate fi utilizat ca atare pentru producerea aromelor de fum decât după o prelucrare fizică adecvată pentru producerea unor fracții din faza gudron insolubil în apă, care sunt reduse în hidrocarburile aromatice policiclice, deja definite ca „fracții de gudron primare”, care au un conținut maxim de:

	benzo[a]piren
	10 μg/kg

	benz[a]antracen
	20 μg/kg


3) o „fază de ulei insolubil în apă”.

Dacă în cursul condensării sau după condensare nu are loc faza de separare, condensatul de fum obținut este considerat ca o fază de gudron de mare densitate insolubil în apă, care este supus unei prelucrări fizice adecvate pentru obținerea unor fracții de gudron primare, care se încadrează în limitele specificate.
Anexa nr.2 

la Regulamentului sanitar privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate 
Informațiile necesare evaluării științifice a produselor primare

Informațiile se culeg și se prezintă în conformitate cu prevederile menționate la capitolul IV al prezentului Regulament. Fără a se aduce atingere punctului 17 al prezentului Regulament, în cererea de avizare se includ următoarele informații:

1. esența de lemn utilizată pentru obținerea produsului primar;

2. informații detaliate privind metodele de producere a produselor primare și reprelucrare pentru producerea de arome de fum derivate;

3. compoziția chimică calitativă și cantitativă a produsului primar și caracterizarea părții neidentificate. Specificațiile chimice ale produsului primar și informațiile privind stabilitatea și gradul de variabilitate a compoziției chimice sunt de o importanță majoră. Părțile neidentificate, adică numărul de substanțe a căror structură chimică nu este cunoscută trebuie să fie cât mai puține posibil și să poată fi caracterizate prin metode de analiză adecvate, de exemplu metode cromatografice sau spectrometrice;

4. o metodă de analiză validată pentru prelevarea de probe și identificarea și caracterizarea produsului primar;

5. informații referitoare la nivelele de utilizare avute în vedere din sau de pe produsele alimentare sau categorii specifice de produse alimentare;

6. date toxicologice, ca urmare a recomandărilor științifice recente.  
Anexa nr.3 

la Regulamentului sanitar privind aromele de fum utilizate sau destinate utilizării în sau pe produsele alimentare și de stabilire listei de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare şi/sau pentru producerea aromelor de fum derivate 
Lista națională de produse primare de arome de fum autorizate pentru utilizarea ca atare în sau pe produsele alimentare și/sau pentru producerea aromelor de fum derivate

1. Nivelurile maxime se referă la nivelurile prezente în sau pe alimente, în forma în care sunt comercializate. Prin derogare de la acest principiu, pentru produse alimentare deshidratate și/sau concentrate ce trebuie reconstituite, nivelurile maxime se aplică produselor alimentare în forma reconstituită conform instrucțiunilor de pe etichetă, ținând seama de factorul de diluare minimă. În cazul în care produsele primare sunt utilizate în producția de arome de fum derivate, nivelurile maxime se ajustează în consecință.
2. Atunci când aromele de fum se folosesc în combinație în sau pe produsele alimentare, nivelurile individuale se reduc proporțional.

3. În cazul în care aromele de fum sunt autorizate pentru a fi utilizate în carnea prelucrată sau în pește și produse pescărești prelucrate aceste alimente sunt afumate în camera de afumare prin expunere la fum regenerat prin utilizarea acestor arome de fum permise, utilizarea trebuie să fie în conformitate cu bunele practici de fabricație.

4.  Prezența unei arome de fum este permisă: 

1) într-un aliment compus, altul decât cele prevăzute în anexă, în cazul în care produsul primar este permis în unul dintre ingredientele alimentului compus;

2) într-un aliment destinat exclusiv preparării unui aliment compus, cu condiția ca acesta din urmă să fie în conformitate cu prezentul regulament

	
	


Acestea nu se aplică preparatelor pentru sugari, preparatelor de continuare, alimentelor prelucrate pe bază de cereale și alimentelor pentru copii mici și alimentelor dietetice pentru scopuri medicale speciale destinate sugarilor și copiilor de vârstă mică, astfel cum sunt menționate în anexa nr. 1 la Regulamentul sanitar privind alimentele destinate sugarilor și copiilor de vîrstă mică, alimentele destinate unor scopuri medicale speciale și înlocuitorii unei diete totale pentru controlul greutății, aprobat prin Hotărîrea Guvernului nr.179 din 27 februarie 2018, 

	Cod unic
	SF-001

	Denumirea produsului
	Scansmoke PB 1110

	Numele titularului avizului sanitar
	Azelis Denmark A/S

	Adresa titularului avizului sanitar
	Lundtoftegaardsvej 95

2800 Lyngby

DANEMARCA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

90 % fag (Fagus sylvatica), 10 % stejar (Quercus alba)

2.

Specificații:

—

pH: 2,1-2,9

—

Apă: 47,0-56,0 %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 8-12 %

—

Compuși carbonilici: 17-25 %

—

Fenoli (exprimați în siringol, mg/g): 10,5-20,1

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.7.
Brânză și brânzeturi


	2,0

	
	2.
Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	0,002

	
	3.
Înghețată


	0,005

	
	5.
Produse de cofetărie


	0,05

	
	8.1.2.

Preparate din carne

	2,0

	
	8.2.

Carne prelucrată


	2,0

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	2,0

	
	9.3.

Icre


	2,0

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	2,3

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,23

	
	12.6.

Sosuri


	1,0

	
	12.7.

Salate și produse tartinabile condimentate


	0,23

	
	14.1.

Băuturi nealcoolice


	0,02

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,02

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	2,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-002

	Denumirea produsului
	Zesti Smoke Code 10

	Numele titularului avizului sanitar
	Mastertaste

	Adresa titularului avizului sanitar
	Draycott Mills

Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA

REGATUL UNIT



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

50-60 % nuc american (Carya ovata), 40-50 % stejar (Quercus alba)

2.

Specificații:

—

pH: 2,0-2,5

—

Apă: 62,3-65,7 %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 10,5-11

—

Compuși carbonilici (g/100 ml): 15-25

—

Fenoli (mg/ml): 12-22

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	0,50

	
	1.8.

Analogi de produse lactate, inclusiv preparate de albire a băuturilor


	0,50

	
	4.2.

Fructe și legume prelucrate


	0,30

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	2,5

	
	8.2.

Carne prelucrată


	2,5

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	2,0

	
	9.3.

Icre


	2,0

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	3,0

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,30

	
	12.6.

Sosuri


	1,0

	
	12.9.

Produse proteice, cu excepția analogilor de produse lactate, inclusiv produse de albire a băuturilor


	1,0

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	3,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-003

	Denumirea produsului
	Smoke Concentrate 809045

	Numele titularului avizului sanitar
	Symrise AG

	Adresa titularului avizului sanitar
	Mühlenfeldstraße 1

37603 Holzminden

GERMANIA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

Fag (Fagus sylvatica)

2.

Specificații:

—

pH: 2-3

—

Apă: 5-15 %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 8-15 %

—

Compuși carbonilici: 10-20 %

—

Fenoli: 0,2-0,6 %

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5 mg/kg

—

Arsen: < 3 mg/kg

—

Cadmiu: < 1 mg/kg

—

Mercur: < 1 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.

Produse lactate și analoage


	0,50

	
	4.2.

Fructe și legume prelucrate


	0,30

	
	6.4.5.

Umpluturi pentru paste alimentare umplute (ravioli și alte paste similare)


	1,0

	
	7.1.

Pâine și chifle


	0,60

	
	7.2.

Produse fine de panificație


	0,60

	
	8.

Carne


	0,60

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	0,60

	
	9.3.

Icre


	0,60

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	3,0

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,60

	
	12.6.

Sosuri


	4,0

	
	12.7.

Salate și produse tartinabile condimentate


	1,0

	
	12.9.

Produse proteice, cu excepția analogilor de produse lactate, inclusiv produse de albire a băuturilor


	1,0

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	3,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-004

	Denumirea produsului
	Scansmoke SEF 7525

	Numele titularului avizului sanitar
	Azelis Denmark A/S

	Adresa titularului avizului sanitar
	Lundtoftegaardsvej 95

2800 Lyngby

DANEMARCA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

35 % stejar roșu (Quercus rubra), 35 % stejar alb (Quercus alba), 10 % arțar (Acer saccharum), 10 % fag (Fagus grandifolia) și 10 % nuc american (Carya ovata)

2.

Specificații:

—

Apă: 0,3-0,9 greutate %

—

Aciditate (exprimată în acid acetic): 0,09-0,25 mEq/g

—

Compuși carbonilici: 1,2-3,0 greutate %

—

Fenoli: 8-12 greutate %

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.

Produse lactate și analoage


	0,16

	
	2.

Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	0,05

	
	4.2.

Fructe și legume prelucrate


	0,05

	
	5.

Produse de cofetărie


	0,08

	
	6.

Cereale și produse pe bază de cereale


	0,05

	
	7.1.

Pâine și chifle


	0,08

	
	7.2.

Produse fine de panificație


	0,08

	
	8.

Carne


	0,16

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	0,16

	
	9.3.

Icre


	0,16

	
	10.2.

Ouă și produse din ouă prelucrate


	0,05

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	0,18

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,05

	
	12.6.

Sosuri


	0,05

	
	12.7.

Salate și produse tartinabile condimentate


	0,05

	
	12.9.

Produse proteice, cu excepția analogilor de produse lactate, inclusiv produse de albire a băuturilor


	0,05

	
	14.1.

Băuturi nealcoolice


	0,05

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,05

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	0,08

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-005

	Denumirea produsului
	SmokEz C-10

	Numele titularului avizului sanitar
	Red. Arrow Products Company LLC

	Adresa titularului avizului sanitar
	P.O. Box 1537

633 South 20th street

Manitowoc, WI 54221-1537

SUA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

 

Arțar (Acer saccharum): 25-60 %

 

Stejar (Quercus alba): 10-40 %

 

Nuc american (Carya ovata): 10-25 %

 

Frasin (Fraxinus americana), mesteacăn (Betula papyrifera și Betula alleghanisensis), cireș (Prunus serotina), fag (Facus grandifolia): 0-15 % (în total)

2.

Specificații:

—

pH: 2,1-2,6

—

Apă: 60,7-65,1 %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 10,5-12,0 greutate %

—

Compuși carbonilici: 12,0-17,0 greutate %

—

Fenoli: 10,0-15,0 mg/ml

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	0,20

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	2,5

	
	8.2.

Carne prelucrată


	2,5

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	2,0

	
	9.3.

Icre


	2,0

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare și condimente


	3,0

	
	12.6.

Sosuri și produse similare


	3,0

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	3,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-006

	Denumirea produsului
	SmokEz Enviro-23

	Numele titularului avizului sanitar
	Red. Arrow Products Company LLC

	Adresa titularului avizului sanitar
	P.O. Box 1537

633 South 20th street

Manitowoc, WI 54221-1537

SUA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

 

Arțar (Acer saccharum): 25-65 %

 

Stejar (Quercus alba): 20-75 %

 

Nuc american (Carya ovata), frasin (Fraxinus americana), mesteacăn (Betula papyrifera și Betula alleghanisensis), cireș (Prunus serotina), fag (Facus grandifolia): 0-15 % (în total)

2.

Specificații:

—

pH: 2,8-3,2

—

Apă: 57,0-64,4 %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 6,0-7,0 greutate %

—

Compuși carbonilici: 16,0-24,0 greutate %

—

Fenoli: 10,0-16,0 mg/ml

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	2,0

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	5,0

	
	8.2.

Carne prelucrată


	5,0

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	2,0

	
	9.3.

Icre


	2,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-007

	Denumirea produsului
	TradismokeTM A MAX

	Numele titularului avizului sanitar
	Nactis

	Adresa titularului avizului sanitar
	36, rue Gutenberg – ZI La Marinière

91070 Bondoufle

FRANȚA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

Fag (Fagus sylvatica)

2.

Specificații:

—

pH: 1,5-2,5

—

Apă: 50-58 greutate %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 13-16 greutate %

—

Compuși carbonilici: 17-22 greutate %

—

Fenoli: 30-45 mg/ml

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.4.

Produse lactate fermentate aromatizate, inclusiv produse tratate termic


	1,0

	
	1.6.3.

Alte tipuri de smântână


	1,0

	
	1.7.3.

Crustă de brânză comestibilă


	1,0

	
	1.7.5.

Brânzeturi prelucrate


	1,0

	
	2.

Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	1,0

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	4,0

	
	8.2.

Carne prelucrată


	4,0

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	4,0

	
	9.3.

Icre


	4,0

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	1,0

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,50

	
	12.6.

Sosuri


	1,0

	
	14.1.

Băuturi nealcoolice


	0,10

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,10

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	1,0

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-008

	Denumirea produsului
	proFagus-Smoke R709

	Numele titularului avizului sanitar
	ProFagus Gmbh

	Adresa titularului avizului sanitar
	Uslarer Strasse 30

37194 Bodenfelde

GERMANIA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

90 % fag (Fagus sylvatica), 10 % stejar (Quercus alba)

2.

Specificații:

—

pH: 2,0-2,5

—

Apă: 76,7-83,5 %

—

Aciditate (exprimată în acid acetic): 10,5-12,5 mEq/g

—

Compuși carbonilici: 5-10 greutate %

—

Fenoli: 5-10 greutate %

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	2,5

	
	2.

Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	0,002

	
	3.

Înghețată


	0,005

	
	4.2.

Fructe și legume prelucrate


	0,55

	
	5.

Produse de cofetărie


	0,10

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	2,5

	
	8.2.

Carne prelucrată


	2,5

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	2,5

	
	9.3.

Icre


	2,5

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	4,0

	
	12.4.

Muștar


	0,10

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,28

	
	12.6.

Sosuri


	1,5

	
	12.7.

Salate și produse tartinabile condimentate


	0,40

	
	14.1.

Băuturi nealcoolice


	0,10

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,02

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	2,5

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-009

	Denumirea produsului
	Fumokomp

	Numele titularului avizului sanitar
	Kompozíció Kft

	Adresa titularului avizului sanitar
	Kompozíció Kft

2053 Herceghalom

UNGARIA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

85 % fag (Fagus sylvatica), 15 % carpen (Carpinus betulus)

2.

Specificații:

—

Conținut de apă: < 2 g/g %

—

Aciditate % (exprimată în acid acetic): 1-8 g/g %

—

Compuși carbonilici: 25-30 g/g %

—

Fenoli: 15-60 g/g %

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.4.

Produse lactate fermentate aromatizate, inclusiv produse tratate termic


	0,06

	
	1.6.3.

Alte tipuri de smântână


	0,06

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	0,06

	
	1.8.

Analogi de produse lactate, inclusiv preparate de albire a băuturilor


	0,06

	
	2.

Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	0,06

	
	3.

Înghețată


	0,06

	
	4.2.

Fructe și legume prelucrate


	0,06

	
	5.

Produse de cofetărie


	0,06

	
	6.3.

Cereale pentru micul dejun


	0,06

	
	6.4.5.

Umpluturi pentru paste alimentare umplute (ravioli și alte paste similare)


	0,06

	
	6.5.

Fidea


	0,06

	
	6.6.

Aluaturi


	0,06

	
	6.7.

Cereale preparate în prealabil sau prelucrate


	0,06

	
	7.1.

Pâine și chifle


	0,06

	
	7.2.

Produse fine de panificație


	0,06

	
	8.

Carne


	0,06

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	0,06

	
	9.3.

Icre


	0,06

	
	10.2.

Ouă și produse din ouă prelucrate


	0,06

	
	12.2.

Ierburi, condimente, produse de asezonare


	0,06

	
	12.3.

Oțet


	0,06

	
	12.4.

Muștar


	0,06

	
	12.5.

Supe și ciorbe


	0,06

	
	12.6.

Sosuri


	0,06

	
	12.7.

Salate și produse tartinabile condimentate


	0,06

	
	12.9.

Produse proteice, cu excepția analogilor de produse lactate, inclusiv produse de albire a băuturilor


	0,06

	
	13.3.

Alimente dietetice pentru controlul greutății, destinate să înlocuiască întregul aport alimentar zilnic sau o masă individuală


	0,06

	
	13.4.

Produse alimentare adecvate pentru persoanele cu intoleranță la gluten


	0,06

	
	14.1.4.

Băuturi aromatizate


	0,06

	
	14.1.5.2.

Altele


	0,06

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,06

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	0,06

	
	16.

Deserturi, cu excepția produselor din categoriile 1, 3 și 4


	0,06

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


	Cod unic
	SF-010

	Denumirea produsului
	AM 01

	Numele titularului avizului sanitar
	AROMARCO, s.r.o

	Adresa titularului avizului sanitar
	Mlynská 15

929 01 Dunajská Streda

SLOVACIA



	Descrierea și caracterizarea produsului
	1.

Materii sursă:

Fag (Fagus sylvatica)

2.

Specificații:

—

Solventul: amestec etanol/apă (aproximativ 60/40 greutate %)

—

Aciditate (exprimată în acid acetic): 3,5-5,2 g/kg

—

Compuși carbonilici: 6,0-10,0 g/kg

—

Fenoli: 8,0-14,0 g/kg

3.

Criterii de puritate:

—

Plumb: < 5,0 mg/kg

—

Arsen: < 3,0 mg/kg

—

Cadmiu: < 1,0 mg/kg

—

Mercur: < 1,0 mg/kg



	Condiții de utilizare
	Categoria de alimente
	Nivelul maxim g/kg

	
	1.4.

Produse lactate fermentate aromatizate, inclusiv produse tratate termic


	0,60

	
	1.6.3.

Alte tipuri de smântână


	0,60

	
	1.7.

Brânză și brânzeturi


	0,60

	
	1.8.

Analogi de produse lactate, inclusiv preparate de albire a băuturilor


	0,60

	
	2.

Grăsimi și uleiuri și emulsii de grăsimi și uleiuri


	0,40

	
	8.1.2.

Preparate din carne


	0,85

	
	8.2.

Carne prelucrată


	0,85

	
	9.2.

Pește și produse de pescărie prelucrate, inclusiv crustacee și moluște


	0,80

	
	9.3.

Icre


	0,80

	
	14.2.

Băuturi alcoolice, inclusiv echivalenți fără alcool sau cu conținut scăzut de alcool


	0,02

	
	15.

Aperitive condimentate și gustări gata de consum


	1,30

	Data de la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2014

	Data până la care este autorizat produsul
	1 ianuarie 2024


