Proiect ,, UE”
GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARIRE
nr.
din

Chiginau

cu privire la aprobarea Regulamentului privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin alcool

in temeiul Legii nr.1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului
etilic si a productiei alcoolice (republicata in Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2010, nr. 98-99, art. 293), cu modificarile ulterioare si Legii nr. 66/2008
privind protectia indicatiilor geografice, denumirilor de origine si specialitatilor
traditionale garantate (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2008, nr. 134-137,
art. 527), cu modificarile ulterioare,

Guvernul HOTARASTE:

1. Se aproba Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea si
etichetarea bauturilor ce contin alcool, conform anexei.

2. Prezenta hotarare intra in vigoare la expirarea a 3 luni de la data publicarii in
Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

3. La data intrarii In vigoare a prezentei hotarari:

1) bauturile ce contin alcool, care au fost fabricate conform Cerintelor privind
definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr.317/2012, vor fi declarate Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor, in termen de 40 zile calendaristice si puse in circulatie pana la
epuizarea stocurilor;

2) stocurile de ,,rachiu de vin” produse, pana la intrarea in vigoare a prezentei
hotarari, sub categoria ,,divin” si care corespund cerintelor Caietului de sarcini la
fabricarea bauturii cu indicatie geograficd protejata ,,Divin”, vor fi declarate
Institutiei Publice ,,Oficiul National al Viei si Vinului”, in termen de 35 zile
calendaristice si puse in circulatie pana la epuizarea stocurilor;

3) Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor va verifica corespunderea
stocurilor, mentionate in pct.3 sbp.2), prevederilor Caietului de sarcini la fabricarea
bauturii cu indicatie geografica protejata ,,Divin”;

4) Hotararea Guvernului nr. 317/2012 cu privire la aprobarea Cerintelor
privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2012, nr. 104-108, art. 367), cu
modificarile ulterioare, se abroga.

4. Controlul asupra executarii prezentei hotarari se pune in sarcina Ministerului
Agriculturii si Industriei Alimentare.

PRIM-MINISTRU: Dorin RECEAN

Contrasemneaza:



Viceprim-ministru,
mMinistrul agriculturii si
industriei alimentare Vladimir BOLEA



Aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. din 2023

Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool (in continuare — Regulament) transpune partial
Regulamentul (UE) nr. 2019/787 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
aprilie 2019 privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor
spirtoase, utilizarea denumirilor bauturilor spirtoase in prezentarea §i etichetarea
altor produse alimentare, protectia indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase,
utilizarea alcoolului etilic si a distilatelor de origine agricola in bauturile alcoolice,
si de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 110/2008, publicat in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene L 130 din 17 mai 2019.

Capitolul I. Obiectul si domeniul de aplicare

1. Prezentul Regulament stabileste norme specifice privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor ce contin alcool, precum si norme
privind protectia denumirilor de origine (in continuare — DO) si indicatilor geografice
(in continuare — 1G) ale acestora, norme privind alcoolul etilic de origine agricola si
distilatele de origine agricola utilizate la producerea bauturilor ce contin alcool,
norme si cerinte esentiale privind calitatea si siguranta acestora si circulatia in
vederea prevenirii practicilor frauduloase si asigurarii unui nivel inalt de informare si
protectie a consumatorului.

2. Prezentul Regulament se aplica grupelor (categoriilor) de bauturi ce contin
alcool: bauturi slab alcoolice, bauturi alcoolice cu continut redus de alcool, bauturi
alcoolice (bauturi spirtoase) si bauturi alcoolice tari (in continuare — bauturi) definite
in anexa nr. 1, inclusiv cu DO si IG, alcoolului etilic de origine agricola si distilatelor
de origine agricold, definite in anexele nr. 2 si nr. 3, utilizate la fabricarea bauturilor,
ce cad sub incidenta pozitiilor tarifare 2207 si 2208 din Nomenclatura combinata a
marfurilor, puse in circulatie pe piata Republicii Moldova, indiferent dacda sunt
produse in Republica Moldova sau in alte tari.

Capitolul II. Notiuni

3. In sensul prezentului Regulament se utilizeaza notiunile definite in Legea nr.
1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei
alcoolice, Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare, Legea nr. 66/2008 privind protectia indicatiilor geografice,
denumirilor de origine si specialitatilor traditionale garantate, anexa nr. 1 la Hotararea
Guvernului nr. 1245/2018 cu privire la aprobarea regulamentelor sanitare privind
aromele si anumite ingrediente alimentare cu proprietati aromatizante destinate
utilizarii in si pe produsele alimentare si privind aromele de fum utilizate sau
destinate utilizarii in sau pe produsele alimentare, Regulamentul sanitar privind
aditivii alimentari, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 229/2013, iar urmatoarele
notiuni semnifica:



1) adaos de alcool — procedeu tehnologic care consta in adaugarea de alcool
etilic de origine agricola rectificat si/sau distilate de origine agricola la o bautura;
aceasta adaugare nu include utilizarea alcoolului pentru diluarea sau dizolvarea
colorantilor, a aromelor sau a oricaror alte ingrediente autorizate utilizate la
producerea bauturilor;

2) aluzie — trimiterea directa sau indirecta la una sau mai multe denumiri legale
sau la una sau mai multe denumiri de origine sau indicatii geografice, alta decat o
trimitere dintr-un termen compus sau dintr-o lista de ingrediente, in cadrul descrierii,
prezentarii sau etichetdrii unei bauturi care respectd cerintele de la categoriile 21, 25,
26,28,31, 34,51 s1 52 din anexa nr. 1;

3) alte ingrediente autorizate — ingrediente alimentare cu proprietati
aromatizante in sensul Hotdrarii Guvernului nr. 1245/2008 si aditivii alimentari, altii
decat colorantii in sensul Hotararii Guvernului nr. 229/2013;

4) amestecare — procedeu de combinare a unei bauturi care apartine unei
categorii de produse fie cu alte bauturi care apartin altei categorii de produse, fie cu
distilate de origine agricola, fie cu alcool etilic de origine agricola;

5) amestec — bautura care a facut obiectul procedeului de amestecare;

6) apd conditionatd — apa cu duritatea totald de cel mult 0,36 mol/m3, obtinuti
prin metoda dedurizarii, distildrii, demineralizarii, tratarii sau filtrarii apei potabile;

7) ape alcoolizate — amestec cu o concentratie alcoolica de la 20 % vol. pana
la 30 % vol., obtinut prin diluarea unui distilat de vin invechit cu varsta de maturare
minimd cu apa conditionatd, pastrat o anumitd perioadd de timp la o anumita
temperatura in butoaie de stejar sau in rezervoare in contact cu doaga de stejar;

8) aromatizare — procedeu tehnologic care consta in folosirea, in scopul
producerii anumitor bauturi, a distilatelor aromatice, a uneia sau a mai multe categorii
de arome in sensul Hotararii Guvernului nr. 1245/2008;

9) caiet de sarcini — dosar anexat cererii de protectie a unei denumiri de origine
sau indicatii geografice care contine specificatiile pe care trebuie s le respecte
bautura;

10) caramel de zahar — produs (colorant natural), obtinut in mod exclusiv prin
incdlzirea controlatd a zaharozei, fara adaos de baze sau acizi minerali si nici a altor
aditivi chimici;

11) cidru de mere sau de pere pentru distilare — produs cu o0 concentratie
alcoolica de minimum 4 % vol., obtinut prin fermentarea alcoolicd completa a sucului
de mere sau de pere proaspete;

12) colorare — procedeu tehnologic care constd in utilizarea, in scopul
producerii anumitor bduturi, a unuia sau a mai multi coloranti alimentari prescrisi in
Hotararea Guvernului nr. 229/2013;

13) combinare (egalizare) — procedeu tehnologic care consta in unirea a doud
sau a mai multe distilate cu aceeasi varsta de maturare, provenite din aceeasi materie
primd agricold, care au diferente minore de compozitie in functie de metoda de
fabricare, instalatiile de distilare utilizate si durata de invechire;

14) completare — volumul de bautura extrasd din fiecare butoaiele si
recipientele de stejar apartinand unei anumite etape de invechire care este incorporat
in continutul butoaielor si recipientelor de stejar din urmatoarea etapa de invechire si
cupajat cu acesta;



15) concentratie alcoolica — raportul dintre volumul de alcool anhidru, la
temperatura de 20°C, continut in produs si volumul total al acestui produs la aceeasi
temperatura;

16) continut in substante volatile — concentratia in masa a substantelor volatile,
altele decat alcoolul etilic si alcoolul metilic, prezente intr-un distilat de origine
agricola sau intr-o bautura obtinuta exclusiv din distilat de origine agricola, substante
care provin in exclusivitate din distilarea sau redistilarea materiilor prime utilizate;

17) cupajare — procedeu de combinare a doua sau mai multe bauturi din
aceeasi categorie intre care existd numai diferente minore de compozitie datorita
unuia sau mai multora dintre urmatorii factori: metoda de productie, inclusiv, prin
administrarea de componenti autorizati; aparatele de distilare folosite; durata de
maturare sau de invechire; aria geografica de productie. Biutura produsa in acest fel
apartine aceleiasi categorii de bauturi ca si bautura initiald, inainte de cupajare;

18) cupaj — bautura care a facut obiectul procedeului de cupajare;

19) denumire generica — o denumire a unei bauturi care a devenit generica si
care, desi are legatura cu locul sau regiunea unde bautura a fost produsd sau
comercializatd initial, a devenit denumirea comuna a respectivei bauturi;

20) descriere — termenii utilizati pe eticheta si pe ambalaj, in documentele de
insotire a transportului unei bauturi, in documentele comerciale, in special in facturile
fiscale si facturile de expeditie, precum si in materialele publicitare;

21) distilare — procedeu de separare termica care implica una sau mai multe
etape de separare destinate sd obtind anumite proprietdti organoleptice sau o
concentratie alcoolica mai mare sau ambele, indiferent dacd aceste etape se
desfasoara in conditiile unei presiuni normale sau in vid, datorita dispozitivului de
distilare utilizat; procedeul poate lua forma unei distilari unice sau multiple sau a
redistilarii;

22) distilat aromatic — semifabricat pentru bauturi cu concentratia alcoolica de
la 60 % vol. pana la 80 % vol., obtinut prin distilarea maceratelor de materii prime
vegetale eterooleaginoase sau de fructe si bace;

23) distilat de cereale — distilat de origine agricola, obtinut prin distilarca
fractionata a unui must fermentat de cereale si/sau de malt de cereale;

24) distilat de cidru de mere sau de cidru de pere — distilat de origine agricola,
obtinut exclusiv prin distilarea fractionata a cidrului de mere sau cidrului de pere;

25) distilat de drojdie de vin— distilat de origine agricold, obtinut prin
distilarea fractionata a drojdiei de vin;

26) distilat de fructe — distilat de origine agricold, obtinut exclusiv prin
fermentarea alcoolica si distilarea fractionata a unui fruct carnos sau a unui must
dintr-un astfel de fruct sau bace, cu sau fara simburi;

27) distilat de marc de fructe — distilat de origine agricola, obtinut exclusiv prin
fermentarea alcoolica si distilarea fractionata a marcului de fructe;

28) distilat de tescovina de struguri — distilat de origine agricold, obtinut prin
distilarea fractionata a tescovinei de struguri fermentate sau a pichetului fermentat, cu
sau fara adaos de drojdie de vin de cel mult 25 kg la 100 kg de tescovina, cu conditia
ca acea cantitate de alcool obtinutd din drojdii sd nu depdseasca 35 % din cantitatea
de alcool in produsul finit;

29) distilat de vin— distilat de origine agricold, obtinut prin distilarea
fractionata a vinului materie prima brut sec sau alcoolizat cu distilat de vin;



30) etapa de invechire — fiecare grup de butoaie si recipiente de stejar cu
acelasi nivel de maturare prin care bautura trece in decursul procesului sdu de
invechire; fiecare etapa este numita ,,criadera”, cu exceptia ultimei, care corespunde
ctapei imediat anterioare expedierii bauturii, numita ,,solera”;

31) extract de stejar — produs cu o concentratie alcoolica de la 36 % vol. pana
la 42 % vol., obtinut prin extragerea cu solutie hidroalcoolica a substantelor
extractive din lemnul de stejar, cu folosirea alcoolului de aceeasi categorie;

32) extractie — volumul partial de bauturd extras din fiecare butoi si recipient
de stejar apartinand unei etape de invechire, pentru a fi Tncorporat in butoaiele si
recipientele de stejar din urmatoarea etapa de invechire sau, in cazul solera, pentru a
fi expediat;

33) indulcire — procedeu tehnologic care consta in utilizarea unui sau multi
indulcitori la producerea bauturilor;

34) indulcitori — zahar (semi-alb, alb, extra-alb), dextroza, fructoza, sirop de
glucoza, solutie de zahar, solutie de zahar invertit si sirop de zahar invertit; must de
struguri concentrat rectificat, must de struguri concentrat si must de struguri proaspat;
zahar caramelizat obtinut prin incdlzirea controlatd a zaharozei, fard adaos de baze,
de acizi minerali sau de orice alti aditivi chimici; miere; sirop de roscova; orice alt
carbohidrat natural care are un efect similar cu cel al produselor mentionate mai sus;

35) invechire (maturare) — procedeu tehnologic care consta in pastrarea
distilatelor de origine agricola, a bauturilor alcoolice si a bauturilor alcoolice tari, pe
anumite perioade de timp, in recipiente corespunzatoare, in scopul dezvoltarii
naturale a anumitor reactii, care confera acestora calitdtile organoleptice pe care nu le
aveau anterior;

36) macerat — semifabricat pentru bauturi, obtinut prin macerarea materiei
prime vegetale proaspete sau uscate, aromatice sau nearomatice in solutie
hidroalcoolica cu concentratia alcoolica de la 40 % vol. pana la 90 % vol.;

37) marc de fructe — produs obtinut atat din fructe proaspete, cat si din fructe
aflate 1n diferite stadii de maturare si fermentare, zdrobite ori intregi, cu sau fara
samburi, inclusiv resturi de fructe zdrobite;

38) morsa — semifabricat pentru bauturi, obtinut prin extragerea substantelor
solubile din materie prima de fructe si bace in stare proaspata sau uscata cu solutie
hidroalcoolica cu concentratia alcoolica de la 30 % vol. pana la 60 % vol.;

39) prezentare — termenii utilizati pe etichetd si pe ambalaj, inclusiv in
materialele publicitare si in actiunile de promovare a vanzarilor, in imagini sau alte
asemenea elemente, precum si pe recipient, inclusiv pe sticlad sau pe dispozitivul de
inchidere;

40) produse alimentare aromatizante — produse alimentare utilizate la
producerea bauturilor cu scopul principal de a le aromatiza;

41) semifabricat pentru bdauturi — parte componenta a bauturilor sub forma de
macerate, sucuri alcoolizate si morse de fructe, distilat aromatic, siropuri de zahar si
de melasa, alte semifabricate, preparate prealabil conform tehnologiilor in vigoare si
recepturilor;

42) sirop de zahar — solutie hidrica de zaharoza cu fractia mastica a substantei
uscate de minimum 62 %;

43) sistem de invechire dinamic (criaderas y solera) — extractii periodice ale
unel parti din bautura continutd in fiecare din butoaiele si recipientele de stejar care



corespund unei etape de invechire si in completarea corespunzitoare cu bautura
extrasd din etapa de invechire anterioara;

44) suc alcoolizat — semifabricat pentru bauturi, Cu 0 concentratie alcoolica de
la 20 % vol. pana la 25 % vol., obtinut prin presarea materiei prime de fructe si bace
zdrobite si alcoolizarea sucului obtinut cu alcool etilic de origine agricola rectificat;

45) termen compus — combinarea fie a unei denumiri legale, fie a unei denumiri
de origine sau a unei indicatii geografice cu denumirea unuia sau mai multe produse
alimentare altele decat cele utilizate la fabricarea bauturii, sau cu termenul ,,lichior”
sau ,.crema’’;

46) vechime medie — intervalul de timp care corespunde rotatiei Intregului stoc
de bautura care parcurge etapele procesului de invechire, calculat ca raport intre
volumul total de bautura continut in toate etapele de invechire si volumul extractiilor
din ultima etapa — solera — in cursul unui an.

Capitolul I11. Alcoolul etilic de origine agricola
si distilatele de origine agricola utilizate in bauturi

4. Alcoolul etilic s1 distilatele utilizate la producerea bauturilor trebuie sa fie
exclusiv de origine agricola si sa respecte cerintele tehnice specifice indicate in anexa
nr. 2 si anexa nr. 3.

5. La diluarea sau la dizolvarea colorantilor, a aromelor sau a oricaror alte
ingrediente in sensul Hotararii Guvernului nr. 1245/2018, utilizate la fabricarea
bauturilor se utilizeazd doar alcool etilic de origine agricold rectificat, distilate de
origine agricola sau bauturi de la grupele (categoriile) 15, 16, 19, 38-42, 44-47, 49,
53, 54 si 58 din anexa nr. 1 si doar in cantitati strict necesare in acest scop.

6. Bauturile nu contin alcool de sinteza obtinut prin hidratarea catalitica a
etilenei sau alt alcool care nu este de origine agricola.

Capitolul I'V. Grupele de bauturi

7. Bauturile se clasifica in grupe (categorii), in conformitate cu normele
generale si cu normele specifice din prezentul Regulament si din anexa nr. 1.

8. Bauturile din grupele (categoriile) definite la punctele 15, 16, 19, 38-42, 44-
47,49, 53, 54 si 58 din anexa nr. 1:

1) sunt fabricate prin fermentare alcoolica si prin distilarea exclusiv a
materiilor prime de origine agricola, prevazute la categoriile de bauturi ce contin
alcool din anexa nr. 1;

2) nu au adaos de alcool etilic indiferent daca acesta este diluat sau nu;

3) nu sunt aromatizate;

4) nu sunt colorate cu nici o substanta cu exceptia caramelului de zahar, utilizat
exclusiv pentru a ajusta culoarea bauturilor respective;

5) nu sunt indulcite, altfel decat pentru a completa gustul final al bauturii ce
contine alcool, iar continutul de indulcitori, exprimat in zahar invertit, nu depaseste
limitele prevazute pentru fiecare categorie din anexa nr. 1 ;

6) nu contin alte adaosuri in afara partilor neprocesate, intregi, din materia
prima din care a fost obtinut distilatul, utilizate in scopuri decorative.

9. Bauturile din celelalte grupe (categorii), nedefinite la punctul 8:

1) sunt fabricate din materia prima prevazuta in definitia categoriei respective;

2) pot contine adaos de alcool etilic;



3) pot fi aromatizate;

4) pot fi colorate;

5) pot fi indulcite.

10. Bauturile ce corespund definitiei de bauturd ce contine alcool, dar nu
indeplinesc cerintele pentru a fi incluse in categoriile de produse definite la punctele
1-58 din anexa nr. 1, pot:

1) sa fie fabricate din orice materie prima agricola de origine vegetala prescrisa
sau din orice produs alimentar sau din ambele;

2) sa contind adaos de alcool etilic;

3) sa fie aromatizate;

4) sa fie colorate;

5) sa fie indulcite.

Capitolul V. Norme generale privind producerea bauturilor

11. Pentru producerea bauturilor se utilizeaza:

1) distilate de origine agricola, astfel cum sunt definite la punctul 3 subpunctele
23)-29);

2) rachiu de vin;

3) alcool etilic de origine agricola rectificat;

4) bere;

5) sucuri alcoolizate de fructe, porumbe si bace;

6) sucuri concentrate de fructe si struguri;

7) vin sec si alcoolizat, inclusiv aromatizat;

8) materie prima vegetald in stare proaspdtd sau uscatd, care, dupa criteriul
tehnologic se clasifica in:

a) aromatica (ierburi, flori, radacini si rizomi, coaja lemnoasa, fructe uscate,
coji de fructe suculente);

b) nearomatica (ierburi, radacini si rizomi);

c) de fructe, de porumbe si de bace;

9) concentrat de must de cvas, concentrate si extracte de cvas;

10) extracte tanante;

11) lapte praf degresat;

12) malt de secara uscat;

13) melasa de amidon,;

14) miere naturala;

15) oud de gdina;

16) indulcitori, conform punctului 3 subpunctul 34);

17) alte produse alimentare, adecvate consumului uman.

12. Aditivii alimentari se utilizeaza la producerea bauturilor in conformitate cu
normele stabilite in Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari.

13. Apa potabila, utilizatd la producerea bauturilor, in conformitate cu normele
sanitare privind calitatea apei potabile in vigoare, trebuie sd fie incolord, limpede,
fara miros si gust strain, conditionata dupa cum este indicat la punctul 3 subpunctul
6).

14. Este admisa utilizarea, dupa caz, a apei potabile neconditionate cu duritatea
totald de maximum 1 mol/m3, cu conditia cd adaosul ei nu diminueaza calitatea
produsului.



Capitolul VI. Norme generale privind denumirile de origine
si indicatiile geografice

15. Denumirea de origine identificdi o bauturd ca avandu-si originea pe
teritoriul tarii sau intr-o regiune sau o localitate de pe teritoriul respectiv, in cazul in
care.

1) calitatea si caracteristicile bauturii se datoreaza, in principal sau exclusiv,
mediului geografic cu factorii naturali si umani din aria geografica respectiva;

2) materia primd, din care este fabricatd bautura, provine exclusiv din aria
geografica respectiva;

3) producerea, ce cuprinde toate procedeele tehnologice realizate de la
colectarea materiei prime pana la produsul finit care urmeaza sa fie plasat pe piata,
are loc 1n aria geografica delimitatd respectiva.

16. Indicatia geografica identifica o bauturd ca avandu-si originea pe teritoriul
tarii sau intr-0 regiune sau o localitate de pe teritoriul respectiv, in cazul in care
cumulativ corespunde urmatoarelor conditii:

1) posedd o anumitd calitate, reputatie sau altd caracteristica care poate fi
atribuitd, in mod esential, originii sale geografice;

2) materia prima, din care este fabricatd, provine exclusiv din aria geografica
delimitata;

3) producerea, ce cuprinde toate procedeele tehnologice realizate de la
colectarea materiei prime pana la produsul finit care urmeaza sa fie plasat pe piata,
are loc in aria geografica delimitata respectiva.

17. Etapele organizarii, fabricarii si comercializarii bauturilor cu DO si IG, sunt
urmatoarele:

1) constituirea asociatiei (grupului) de producatori, in conformitate cu Legea
66/2008, cu exceptia cazului in care o persoana fizicd sau juridica este unicul
producator din aria geografica delimitata care doreste sd depuna cerere de inregistrare
a unei DO sau IG;

2) elaborarea si omologarea caietelor de sarcini privind fabricarea bauturilor ce
contin alcool;

3) depunerea cererii si inregistrarea DO sau 1G de catre asociatia de producatori
sau de cdtre un producdtor la Agentia de Stat pentru Proprietatea Intelectuald, in
corespundere cu prevederile Legii nr. 66/2008;

4) luarea in evidentd a producatorilor si loturilor de produse;

5) verificarea respectarii prevederilor caietului de sarcini;

6) evaluarea conformitatii prin procedura de certificare.

18. Distilatul de vin, utilizat la producerea rachiului de vin cu DO sau cu IG,
este obtinut din vin materie prima produs din strugurii specificati in caietul de sarcini
si recoltati de pe plantatii Tnregistrate in Registrul vitivinicol al Republicii Moldova.

19. Luarea in evidenta a producatorilor de bauturi cu DO si cu IG si a loturilor
de bauturi cu DO si cu IG se face de catre organul de supraveghere si control, listele
producatorilor fiind elaborate si actualizate periodic, cu publicarea pe pagina oficiala
a acestuia.

20. Prin derogare de la punctul 19, luarea in evidenta a producatorilor de bauturi
cu DO si cu IG produse din materie prima de origine vitivinicola si a loturilor de



bauturi cu DO si cu IG produse din materie primd de origine vitivinicola, se face de
catre IP ,,Oficiul National al Viei si Vinului™.

21. Modelul cererii de luare in evidenta este elaborat si aprobat de catre organul
de supraveghere si control si, pentru produsele din materie prima vitivinicold, de
catre Oficiul National al Viei s1 Vinului si contine, dar nu limitat:

1) denumirea si adresa juridica a solicitantului;

2) denumirea sub care se comercializeaza produsul;

3) grupa (categoria) produsului, conform anexei nr. 1;

4) denumirea de origine sau indicatia geografica;

5) denumirea si locul amplasarii unitatii de producere unde au fost realizate
procedeele tehnologice.

22. Declasarea unui lot/cupaj sau a unei parti din lotul/cupajul de produse cu
DO si IG, in cazul in care produsul nu corespunde prevederilor caietului de sarcini
respectiv si cerintelor actelor normative pertinente, aprobate de citre Guvern, se
efectueazad de catre organul de supraveghere si control sau, dupa caz, de producitor,
cu notificarea organului de supraveghere si control si, dupa caz, Oficiului National al
Viei si Vinului.

23. Necesitatea declasarii rezultata in urma controlului se specifica intr-un act
de declasare, unul fiind prezentat, dupa caz, producatorului, o copie asociatiei de
producatort, iar in cazul bauturilor de origine vitivinicold cu DO sau IG o copie si
Oficiului National al Viei si Vinului.

24. Producatorul poate contesta decizia prin depunerea unei cereri prealabile la
organul de supraveghere si control, in termen de cel mult 15 zile lucratoare de la data
obtinerii actului de declasare. Decizia mentionata in actul de declasare poate fi
atacata 1n instanta de judecatd, conform legislatiei in vigoare.

25. Prin derogare de la pct. 23, Oficiul National al Viei si Vinului poate solicita
initierea procedurii de declasare a unui produs de origine vitivinicold cu DO sau IG,
cu sesizarea organului de supraveghere si control, in cazul in care va dispune de
probe cu privire la necorespundereca produsului cerintelor caietului de sarcini
respectiv, sub aspect fizico-chimic si/sau organoleptic.

Capitolul VII. Elaborarea si omologarea caietelor de sarcini

26. DO sau IG, inregistrata in conformitate cu cerintele Legii nr. 66/2008,
trebuie sa respecte toate cerintele din caietul de sarcini ce-i apartine, pentru a putea fi
protejata.

27. Caietul de sarcini se elaboreaza de catre asociatia de producatori sau, de
catre un singur producdtor, in cazul in care in aria geograficd delimitatd este
inregistrat doar un singur producator, cu specificarea tuturor cerintelor mentionate in
actele normative aferente domeniului, ce trebuie respectate.

28. Caietele de sarcini, trebuie sa contina, dar nu limitat, urmatoarea informatie:

1) denumirea solicitantului;

2) denumirea DO sau I1G;

3) definirea ariei geografice;

4) denumirea produsului;

5) grupa (categoria) de produs;



6) descrierea produsului care sa includa caracteristici fizico-chimice si
organoleptice ale produsului, precum si caracteristici specifice ale bauturii,
comparativ cu grupul de produse relevant;

7) descrierea materiei prime utilizate la producerea bauturii si a detaliilor privind
aria geografica sau originea care s justifice relevanta legaturii dintre caracteristicile
specifice ale bauturii ce se pot datora ariei geografice;

8) tehnologia de cultivare si cerinte fatd de materia prima la recoltare (la
necesitate);

9) productia maxima la hectar (la necesitate) si randamentul in distilat;

10) descrierea metodei de fabricare a bauturii (descrierea schemei tehnologice),
autentica si constanta;

11) descrierea elementelor referitoare la ambalaj si regulile specifice de
etichetare a bauturii;

12) examinarea calitatii bauturii;

13) conditii de declasare a bauturii;

14) masuri de tranzitie (la necesitate);

15) denumirea si adresa producdtorului de bauturi fondator sau, in cazul
asociatiei, producdtorilor fondatori,

16) denumirile si adresele autoritatilor competente abilitate sa verifice
respectarea prevederilor caietului de sarcini;

17) planurile controalelor interne privind verificarea caietelor de sarcini si
indicatorii pentru acestea;

18) dupa caz, cerinte privind ambalarea, cu prezentarea justificarilor ce
demonstreaza cd ambalarea trebuie sa se realizeze in aria geografica delimitata, in
scopul pastrarii calitatii si asigurarii originii sau controlului trasabilitatii lor;

19) utilajul tehnologic utilizat in procesul de producere.

29. Caietul de sarcini privind fabricarea bauturilor cu denumire de origine sau
indicatie geografica se adopta cu cel putin 2/3 din numarul voturilor membrilor
participanti la adunarea generald a asociatiei respective. In cazul, in care in aria
geografica delimitatd este Inregistrat doar un singur producdtor, acesta semneaza
caietul de sarcini.

30. Asociatia depune la organul central de specialitate o cerere pentru
omologarea caietului de sarcini, la care se anexeaza:

1) statutul asociatiet;

2) trei exemplare ale caietului de sarcini, aprobate de presedintele asociatiei prin
semnaturad si aplicarea stampilet;

3) extrasul din procesul verbal al sedintei adunarii generale a asociatier de
producatori la care s-a aprobat caietul de sarcini respectiv.

In cazul, in care in aria geografica este inregistrat doar un singur producitor, la
cerere se anexeaza doar trei exemplare ale caietului de sarcini semnate de acesta.

31. Organul central de specialitate, in termenul specificat la punctul 33,
examineaza caietul de sarcini si, daca acesta corespunde cu cerintele actelor
normative aferente domeniului, prin ordin intern, il omologheaza, informand
solicitantul 1n termen de 3 zile lucratoare despre emiterca ordinului. Caietele de
sarcini omologate se publica pe pagina oficiala a organului central de specialitate.

32. Daca se identifica neconcordante intre caietul de sarcini si cerintele actelor
normative aferente domeniului, organul central de specialitate elaboreaza o referinta



la caietul de sarcini, cu specificarea obiectiillor si recomandadrilor, si remite
elaboratorului caietul de sarcini pentru ajustare, in vederea unei ulterioare omologari.

33. Termenul de omologare a caietului de sarcini nu poate depasi 90 de zile de la
data Tnregistrarii cererii. Termenul pentru examinarea repetatd a caietului de sarcini,
ajustat, este de cel mult 15 zile. In cazul in care se constatd ci obiectiile nu au fost
inlaturate, solicitantul este informat in scris despre refuzul omologarii caietului de
sarcini. Refuzul de omologare a caietului de sarcini poate fi contestat in instanta de
judecata, conform procedurii contenciosului administrativ.

34. Dupa emiterea deciziei de omologare (ordinului de omologare), doua
exemplare ale caietului de sarcini omologat se remit elaboratorului, iar un exemplar
se anexeaza la ordinul organului central de specialitate.

35. Verificarea respectarii caietului de sarcini privind producerea bauturilor cu
DO si cu IG se efectueazd anual, pe parcursul intregului ciclu tehnologic, de cétre
organismele de evaluare a conformitatii cu functii de certificare a bauturilor cu DO si
cu IG, acreditate si recunoscute conform legislatiei in vigoare, desemnate de catre
Minister (in continuare — organism de certificare desemnat). Procedura de verificare
a respectarii caietului de sarcini este elaboratad si aprobatd de catre organul de
supraveghere si control, iar pentru bauturile cu DO si cu IG, produse din materie
prima de origine vitivinicola de catre Oficiul National al Viei si Vinului.

36. Organismul de certificare desemnat respecta, dar nu limitat, standardul
european ISO/IEC 17065 ,,Evaluarea conformitatii. Cerinte pentru organisme care
certificd produse, procese si servicii”, este obiectiv si impartial, dispune de personal
calificat si de resurse necesare pentru a-si executa sarcinile.

Capitolul VI11. Descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor

37. Bauturile imbuteliate, destinate comercializarii pentru consum uman direct,
trebuie sa fie etichetate, in mod obligatoriu, cu respectarea prevederilor Legii nr.
1100/2000.

38. Grupa (categoria) unei bauturi este denumirea sa legala si se utilizeaza in
descrierea, prezentarea si etichetarea lor. Denumirile legale se indica in mod clar si
vizibil pe eticheta bauturii si nu sunt inlocuite sau modificate.

39. Bauturile care respecta cerintele pentru o grupa (categorie) de bautura
prevazutd in anexa nr. 1 folosesc pentru descrierea, prezentarea si etichetarea lor
denumirea grupei (categoriei) respective.

40. Bauturile care nu indeplinesc cerintele necesare pentru a fi incluse in
grupele (categoriile) de produse definite la punctele 1-58 din anexa nr. 1 poarta,
pentru descrierea, prezentarea si etichetarea lor, denumirea legala de ,bautura slab
alcoolicd”, sau ,bauturd alcoolicd cu un continut redus de alcool”, sau ,,bautura
alcoolica (bautura spirtoasa)”, sau ,,bautura alcoolica tare”. Aceste denumiri nu pot fi
inlocuite sau modificate.

41. Daca o bautura se incadreaza in definitia mai multor grupe (categorii) de
bauturi din anexa nr. 1, aceasta poate fi comercializatd sub una sau mai multe dintre
denumirile legale enumerate in anexa nr. 1 pentru grupele (categoriile) de produse in
cauza.

42. Denumirile legale sub care sunt comercializate bauturile pot fi completate
sau nlocuite cu o DO sau o IG, ce pot fi completate Tn mod suplimentar cu orice
termen permis de caietul de sarcini aplicabil produsului, cu conditia ca acest lucru sa



nu induca in eroare consumatorul sau completarea cu un termen compus care contine
termenii ,,lichior” sau ,,crema”, cu conditia ca produsul finit sa respecte cerintele de
la grupul (categoria) 25 din anexa nr. 1.

43. Denumirea legala poate fi parte componenta a termenului compus in cazul
in care alcoolul utilizat la producerea bauturii sa provind exclusiv din bdutura
alcoolica mentionata n termenul compus, cu exceptia alcoolului care poate fi prezent
in aromele, colorantii sau alte ingrediente utilizate pentru producerea respectivei
bauturi, iar bautura nu a fost diluata prin adaos de apa astfel incat concentratia sa
alcoolica sa fie sub nivelul concentratiei minime prevazute la categoria relevanta de
bauturi spirtoase prevazuta in anexa nr. 1.

44. Termenii compusi se inscriu cu caractere uniforme, de acelasi tip, culoare
si dimensiune ce nu sunt intrerupti de nici un element strain acestuia. Termenii
»alcool”, | bauturd”, ,bdutura alcoolicd” si ,,apd” nu fac parte dintr-un termen compus
cu exceptia utilizarii termenilor ,,lichior” sau ,,crema”, cum este specificat in pct. 42.

45. Denumirea legala a uneia sau mai multe categorii de bauturi, specificate in
anexa nr. 1, sau a unei DO, sau a unei IG poate fi folosita in calitate de aluzie pentru
o bauturd, alta decét ,,bautura alcoolicd” si ,bautura alcoolica tare”, daca alcoolul
utilizat la producere provine exclusiv din bdutura sau bauturile mentionate in aluzie,
iar proportia fiecarui ingredient alcoolic sd fie indicatd cel putin o datd in acelasi
camp vizual ca aluzia, in ordinea descrescdtoare a cantitatilor utilizate. Aceasta
proportie este egald cu procentul in volum de alcool pur pe care il reprezintd in
volumul total de alcool pur al produsului finit.

46. Aluzia la o denumire legald prevazutd pentru una sau mai multe grupe
(categorii) de bauturi din anexa nr. 1, sau pentru o DO, sau pentru o IG poate fi
folosita pentru descrierea, prezentarea si etichetarea unei bauturi definite la punctele
21, 25, 26, 28, 31, 34, 51 si 52 din anexa respectivd, daca alcoolul adaugat provine
exclusiv din bautura alcoolica sau din bautura alcoolica tare mentionate in aluzie, iar
proportia fiecarui ingredient alcoolic sa fie indicata cel putin o datd in acelasi camp
vizual ca aluzia, in ordinea descrescétoare a cantitatilor utilizate; iar aceasta proportie
sa fie egald cu procentul in volum de alcool pur pe care il reprezintd in volumul total
de alcool pur al produsului finit. Termenul ,,cream” nu poate sd apara in descrierea
legala a bauturii definite la punctele 21, 25, 26, 28, 31, 34, 51 si 52 din anexa nr. 1 si
nici in aluzie.

47. Aluzia la 0 denumire legald prevazuta pentru una sau mai multe grupe
(categorii) de bauturi din anexa nr. 1, sau pentru o DO, sau pentru o IG poate fi
folosita pentru descrierea, prezentarea si etichetarea unei bauturi alcoolice sau a unei
bauturi alcoolice tari, cu exceptia celor definite la punctele 21, 25, 26, 28, 31, 34, 51
si 52 din anexa respectiva, daca:

1) bautura mentionatd in aluzie:

a) este unica baza alcoolica pentru producerea bauturii finale care respecta
cerintele unei grupe (categorii) prevazute in anexa nr. 1;

b) nu a fost combinata cu alte produse alimentare utilizate pentru producerea sa
sau pentru producerea bauturii finale in conformitate cu anexa nr. 1 sau cu caietul de
sarcini aferent;

c) nu a fost diluatad prin addugarea de apa astfel incat taria sa alcoolica sa fie
sub taria minima prevazuta in cadrul grupei (categoriei) de bauturi stabilite in anexa



nr. 1 sau in caietul de sarcini al DO sau IG careia 11 apartine bautura spirtoasa
mentionata in aluzie.

2) bautura a fost pastrata in perioada de invechire (maturare) in butoi din lemn
utilizat anterior la maturarea (invechirea) bauturii mentionate in aluzie, iar:

a) butoiul din lemn a fost golit de continutul sau anterior pentru acele grupe
(categorii) de bauturi, sau DO, sau IG pentru bauturile pentru care adaosul de alcool
este interzis;

b) aluzia sa fie facutd in cadrul descrierii butoiului din lemn utilizat pentru
invechirea (maturarea) bauturii rezultate;

c) aluzia sa fie mai putin proeminenta decat denumirea legald a bauturii sau
decat orice termen compus utilizat.

48. Aluziile nu se scriu in acelasi rand cu denumirea bauturii, iar caracterele
utilizate vor avea dimensiuni ce nu depasesc jumatate din dimensiunile caracterelor
utilizate pentru denumirea bauturii. Aluziile utilizate la descrierea, prezentarea si
etichetarea bauturilor alcoolice si bauturilor alcoolice tari sunt insotite de denumirea
legala pentru aceste bauturi, ce apar in acelasi camp vizual.

49. Pentru bauturile din import trebuie sd se utilizeze denumirea legala si
denumirea comerciala sub care acestea sunt fabricate si comercializate in tara
producdtoare. Informatia de pe eticheta sau de pe ambalajul de desfacere al bauturilor
importate trebuie sd fie expusa in limba romana.

50. O bautura care nu corespunde uneia dintre definitiile enumerate la punctele
1-58 din anexa nr. 1, sau unei DO, sau unei IG nu poate fi descrisa, prezentata sau
etichetata prin asocierea unor cuvinte sau formule, cum ar fi ,,similar”, ,,gen”, ,tip”,
,fel”, ,.stil”, ,,produs”, ,,aroma”, sau orice alte mentiuni asemanatoare.

51. Aromele care imitd o bauturd pot afisa in prezentarea si etichetarea lor,
denumirile legale mentionate la punctul 40, cu conditia ca aceste denumiri legale sa
fie completate cu termenul ,,aroma” sau cu orice alt termen similar. DO si IG nu se
utilizeaza pentru a descrie aceste arome.

52. Descrierea, prezentarea sau etichetarea unei bauturi poate face trimitere la
materiile prime utilizate la producerea alcoolului etilic de origine agricola sau la
distilatele de origine agricold utilizate la producerea bauturii in cauza doar daca
alcoolul etilic sau distilatele respective au fost obtinute exclusiv din acele materii
prime. Fiecare tip de alcool etilic de origine agricola sau fiecare tip de distilat de
origine agricold se mentioneazad in ordinea descrescatoare a cantitdtilor in volum de
alcool pur.

53. Amestecul poartd denumirile legale prevazute la grupele (categoriile) de
bauturi din anexa nr. 1, sau a unei DO, sau a unei IG ce sunt indicate exclusiv intr-0
listd de ingrediente alcoolice afisate in acelasi camp vizual ca denumirea legald a
bauturii.

54. Descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor rezultate din amestecurile
mentionate la punctul 53 pot cuprinde una sau mai multe dintre denumirile
mentionate in anexa nr. 1 numai in cazul in care acestea nu fac parte din denumirea
legald si pot fi indicate exclusiv intr-o lista de ingrediente alcoolice afisate in acelasi
camp vizual, scrise cu caractere uniforme avand acelasi tip si culoare si avand o
dimensiune care nu depaseste jumatate din dimensiunea caracterelor utilizate pentru
denumirea legala.



55. Cupajul poarta denumirea legald prevazuta la grupa (categoria) de bauturi
din anexa nr. 1.

56. In descrierea, prezentarea si etichetarea cupajului, obtinut din combinarea
unei bauturi cu DO sau cu IG cu bauturi fara DO sau fara IG, pot figura denumiri
legale prevazute in anexa nr. 1, sau 0 DO, sau 0 I1G corespunzdtoare bauturilor ce au
fost cupajate.

57. Prin derogare de la punctul 53, dacd un amestec indeplineste cerintele
pentru una dintre grupele (categoriile) de bauturi din anexa nr.1, amestecul poarta
denumirea legala prevazuta la grupa (categoria) respectiva.

58. Lista cu ingrediente trebuie sd indice toate ingredientele continute in
bautura, enumerate in ordine descrescatoare a cantitatilor utilizate.

59. Proportia fiecarui ingredient alcoolizat se exprima in procente (%) in volum
de alcool anhidru al ingredientului pe care il prezintd in volumul total de alcool
anhidru al bauturii in cauza.

60. Denumirile materiilor prime vegetale respective pot fi utilizate la
descrierea, prezentarea sau etichetarea altor bauturi, cu conditia ca aceasta utilizare sa
nu inducad in eroare consumatorul.

61. Daca descrierea, prezentarea si etichetarea unei bauturi indicd materia
prima utilizatd la fabricarea alcoolului etilic de origine agricold rectificat, fiecare
alcool agricol utilizat se indica 1n ordinea descrescatoare a cantitatilor folosite.

62. Descrierea, prezentarea si etichetarea unei bauturi pot fi completate cu:

a) termenul ,,cupaj”, ,,cupajare” sau ,,cupajat”, daca bautura respectiva a fost
supusa procedeului de cupajare, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctele 17)
51 18);

b) termenul ,,amestec”, ,,amestecat” sau ,bautura ce contine alcool obtinuta
dintr-un amestec”, daca bautura respectiva a fost supusa procedeului de amestecare,
astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctele 4) si 5);

c) termenul ,,combinare”, ,,combinatie” sau ,,combinat” numai in cazul in care
bautura respectiva a fost supusa procedeului de combinare, astfel cum este indicat la
punctul 3 subpunctul 13);

d) termenul ,;sec” sau ,,dry”, cu exceptia bauturilor care indeplinesc cerintele
categoriei 58 din anexa nr. 1, fara a aduce atingere cerintelor specifice stabilite la
categoriile 23, 24 si 30 din anexa nr. 1 si cu conditia ca bautura respectiva sd nu fi
fost indulcita, nici macar pentru completarea gustului;

e) termenul ,,invechit”, numai, numai in cazul in care acesta se refera la cel mai
tanar distilat utilizat. Procesul de invechire se efectueaza cu asigurarea trasabilitatii
de catre producator;

f) o denumire de origine sau o indicatie geografica care, in mod suplimentar,
poate fi completata cu orice termen permis de caietul de sarcini;

g) un termen compus sau o aluzie.

63. Perioada de maturare sau vechimea pot fi specificate in descrierea,
prezentarea sau etichetarea unei bauturi in cazul in care se referd la cele mai noi
componente alcoolice ale bauturii si Tn orice caz cu conditia ca toate operatiunile de
invechire la care a fost supusd bautura sa fie doveditd prin acte ce asigura
trasabilitatea. Denumirea legald si perioada de maturare sau invechire se inscriu in
registrele tehnologice.



64. Daca este indicat locul de provenienta al unei bauturi, altul decat o DO sau
0 IG, in descrierea, prezentarea sau etichetarea sa, aceasta corespunde locului sau
regiunii unde s-a desfasurat procesul de producere care ii conferd bauturii finite
caracterul si calitatile definitorii esentiale.

65. Indicarea tarii de origine sau a locului de provenienta al ingredientului
primar nu este obligatorie in cazul bauturilor.

66. Termenii scrisi cu caractere cursive din anexa nr. 1, DO si IG nu se traduc
nici pe etichetd, nici in descrierea si prezentarea bauturilor.

67. Prin derogare de la punctul 66, in cazul bauturilor produse in Republica
Moldova si destinate exportului, termenii mentionati la punctul 66, DO si IG pot fi
insotiti (insotite) de traduceri, transcrieri sau transliteratii, cu conditia ca termenii,
DO si IG respective din limba originald sa nu fie ascunse.

68. Concentratia alcoolica pe eticheta bauturilor se indica in procente din
volum (% vol.), determinati la temperatura de 20° C.

69. Pentru lichioruri, pe etichetd se indica suplimentar concentratia Tn masa a
zaharului in grame pe decimetru cub (g/dm?), in cazul in care el se adauga.

70. Toate inscrierile pe elementele de etichetare se efectueaza in limba romana,
fara a exclude posibilitatea dublarii informatiei in alta limba.

71. Controlul si supravegherea de stat privind respectarea prezentului
Regulament se efectueaza in conformitate cu Legea nr.1100/2000.

72. Pentru ambalarea bauturilor se utilizeaza materiale care asigura integritatea
produselor si nu prezinta pericol de contaminare.

73. Utilizarea ambalajelor din polietilenftalat (PET) la Tmbutelierea buturilor
alcoolice tari este interzisa.

74. Componentii stratului protector, aplicat pe suprafata dispozitivului de
inchidere care vine in contact cu bauturile, nu trebuie sa migreze in produs.

75. Bauturile nu se pastreaza in scopul vanzarii si nici nu se introduc pe piata in
recipiente prevazute cu dispozitive de inchidere acoperite cu capsule sau folii pe baza
de plumb.

76. Bauturile se depoziteaza si se transportd in conditii care nu prezinta pericol
de contaminare.

Capitolul IX. Trasabilitatea

77. Agentii economici, titulari de licente obtinute in conformitate cu
prevederile art. 13 din Legea nr. 1100/2000, asigura trasabilitatea la toate etapele de
producere si circulatie a alcoolului etilic, distilatelor si bauturilor, conform
prevederilor prezentului Regulament.

78. Trasabilitatea alcoolului etilic, distilatelor si a bauturilor se asigura prin
tinerea evidentei computerizate in conformitate cu art. 4 alin. (1) lit. ¢) din Legea nr.
1100/2000.

79. Registrele de evidenta se completeaza de catre producatori si pot fi tinute si
pe suport de hartie. Registrele pe suport de hartie sunt compuse din foi fixate,
numerotate consecutiv si snuruite, care sunt stampilate si vizate de catre conducatorul
intreprinderii.

80. Continutul registrelor de evidenta pe suport de hartie trebuie sa fie identice
cu cele in format electronic si vor fi pastrate la locul producerii.



81. Mentiunile din registrele de evidentd trebuie sa fie demonstrate prin
documente de evidenta, fise de cupaj, declaratii (in functie de genul de activitate).

82. Inregistrarile in registre se efectueaza in cel mult 24 de ore.

83. Registrele de evidenta sunt:

1) registrul de intrari-iesiri a materie prime utilizate, a ingredientelor si altor
compusi indiferent in ce scop le detin, inclusiv pentru utilizare in propriile unitati in
procesul de producere;

2) registrul de evidenta a procesului de producere a alcoolului etilic, distilatelor
si bauturilor (dupa caz);

3) registrul de intrari-iesiri a alcoolului etilic, distilatelor si bauturilor (dupa
caz).

84. Registrele de intrari-iesiri se tin separat pentru fiecare produs, inclusiv cu
DO sau IG, conform prevederilor din anexele nr-le 1, 2 si 3, pentru fiecare tip de
materie prima, ingredient sau component utilizat in procesul de producere.

85. In registrele mentionate la pct. 83:

1) in ceea ce priveste intrarile, se indica:

a) numele sau denumirea oficiala a furnizorului si adresa acestuia;

b) numarul documentului care a nsotit produsul;

C) cantitatea de produs;

d) data intrarii;

2) in ceea ce priveste iesirile, se indica:

a) cantitatea de produs;

b) data utilizarii sau a iesirii;

c¢) daca este cazul, numele sau denumirea oficiala a destinatarului si adresa
acestuia;

d) numarul documentului care a Tnsotit produsul.

3) in ceea ce priveste producerea, se indica:

a) cantitatea de produs;

b) denumirea procedeului tehnologic efectuat;

c) data efectuarii procedeului;

d) cantitatea de ingrediente sau componente utilizate;

e) cantitatea de produs obtinuta in urma procedeului.

86. Pe baza registrelor de evidentd, agentii economici intocmesc si depun
urmatoarele declaratii:

1) declaratia de fabricare si/sau de circulatie a alcoolului etilic de origine
agricola rectificat si a distilatelor de origine agricola, conform modelului din anexa
nr.4;

2) declaratia de fabricare si/sau de circulatie a productiei alcoolice, conform
modelului din anexa nr. 5.

87. Declaratiile indicate in pct. 86 se intocmesc si depun la organul de
supraveghere si control, in format electronic sau pe suport de hartie, pana la data de
15 ianuarie, cu indicarea situatiei la data de 31 decembrie a anului precedent.

88. Vechimea medie a bauturii extrase din solera se calculeaza cu ajutorul
urmatoarei formule:

t=Vt/Ve, unde:

t — vechimea medie, exprimata in ani;



Vt — volumul total de bauturd continutd in procedeul de invechire, exprimat in
litri de alcool pur;

Ve — volumul total al produsului extras in vederea expedierii in cursul unui an,
exprimat in litri de alcool pur.

89. Pentru butoaiele si recipientele de stejar cu capacitate mai micda de 1000 de
litri, numarul de extractii si completari anuale este cel mult egal cu dublul numarului
de etape din sistem, pentru a garanta ca cea mai noud componentd are o vechime de
cel putin sase luni.

90. Pentru butoaiele si recipientele de stejar cu capacitate mai mare sau egala
cu 1000 de litri, numarul de extractii si completari anuale este cel mult egal cu
numarul de etape din sistem, pentru a garanta c¢d cea mai noud componentd are o
vechime de cel putin un an.

Capitolul X. Calitatea si siguranta

91. Produsele, specificate la punctul 2, trebuie sa corespunda caracteristicilor
stabilite pentru fiecare grupa mentionata in anexa nr. 1, iar bauturile cu DO si cu IG
trebuie sd corespunda cu caracteristicile prevdzute in caietele de sarcini pentru
acestea.

92. Bauturile fabricate conform prezentului Regulament trebuie sa corespunda
indicilor de siguranta specificati in Regulamentul sanitar privind contaminantii din
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 520/2010.

93. Agentii economici cu activitate in domeniul bauturilor asigura calitatea si
siguranta acestor produse pe tot circuitul, incepand cu materia prima, prin respectarea
cerintelor generale de igiend a produselor alimentare, aprobate prin Legea
nr.296/2017, cerintelor privind siguranta alimentelor aprobate prin Legea nr.
306/2018 si prezentului Regulament.

Capitolul XI. Circulatia bauturilor

94. Bauturile, specificate la punctul 2, puse in circulatie pe piata Republicii
Moldova pentru consum uman direct trebuie sa corespunda indicilor fizico-chimici si
caracteristicilor organoleptice confirmati prin procedura de declarare pe propria
raspundere sau prin certificat eliberat de catre un organism de evaluare a
conformitatii.

95. Bauturile, specificate la punctul 2, se pun in circulatie pe piata Republicii
Moldova, pentru consum uman direct, doar imbuteliate.

96. Evaluarea conformitatii prin certificat de conformitate se efectueaza cu titlu
obligatoriu sau voluntar.

97. Evaluarii conformitatii obligatorie se supun produsele importate fiind
efectuatd, pentru fiecare lot/cupaj de productie, de catre un organism de evaluare a
conformitdtii acreditat si recunoscut de catre organul central de specialitate.

98. Procedura de declarare pe propria raspundere se efectuecaza de catre
producdtor sau de catre reprezentantul lui autorizat insotite de buletine de
analiza/rapoarte de incercare, eliberate de laboratoare acreditate sau atestate in care se
inscriu, dar nu limitat, indicii fizico-chimici si caracteristicile organoleptice. Forma
declaratiei este prezentatd in anexa nr. 6.

99. Declaratiile emise se inscriu intr-un registru tinut de emitentul declaratiei.



100. Emitentul declaratiei este obligat sd asigure executarea anuald a procedurii
de autocontrol.

101. Declaratia pe propria raspundere este valabild pe teritoriul Republicii
Moldova.

102. Declaratia pe propria raspundere sau certificatul de conformitate
obligatoriu insoteste orice bautura la data plasarii pe piata.

103. Metodele de evaluare trebuie sa fie conforme cu standardele recomandate
de Organizatia Internationald de Standardizare (ISO) sau, dupd caz, cu cele
recunoscute si publicate de Organizatia Internationald a Viei si Vinului (OIV), sau, de
orice altd metoda aprobata in Republica Moldova.

104. Alcoolul etilic de origine agricola rectificat si distilatele de origine
agricold, de productie autohtond, specificate in anexele nr. 2 si nr. 3 pot fi
comercializate pentru utilizarea, pe teritoriul Republicii Moldova in calitate de
materie prima la producerea bauturilor mentionate in anexa nr. 1, in baza raportului
de incercari eliberat de catre un laborator acreditat/atestat.



Anexanr. 1

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

Grupe (categorii) de bauturi ce contin alcool

1. Absent (absintina)

a) Absent (absintind) este o bauturd alcoolica tare preparatd din frunzele
plantei unei specii de pelin (Artemisia absinthium), anason, fenicul si alte plante
aromatice astfel incat sa aiba o aroma si un gust specifice materiei prime utilizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 65 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Poate fi indulcita, colorata.

2. Akvavit sau aquavit

a) Akvavit sau aquavit este o bautura alcoolica tare cu aroma de chimion si/sau
seminte de marar, produsa utilizdnd alcool etilic de origine agricold rectificat
aromatizat cu un distilat de plante sau condimente.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Pot fi adaugate si alte substante aromatice naturale si/sau identic naturale,
si/sau arome naturale, dar aroma acestei bauturi se datoreaza in mare parte distilatelor
de seminte de chimion (Carum carvi L.) si/sau de seminte de marar (Anethum
graveolens L.), utilizarea uleiurilor eterice fiind interzisa.

e) Substantele amare nu domina in mod evident gustul, iar concentratia in masa
a reziduurilor uscate nu trebuie s3 depiseascad 1,5 g/100 cm?,

3. Anis sau janezevec

a) Anis sau janezevec este o bautura alcoolica tare pe baza de anason, a carei
aroma caracteristica provine exclusiv de la anason (Pimpinella anisum L.), si/sau
anasonul in forma de stea (lllicium verum Hook f.), si/sau de la fenicul (Foeniculum
vulgare Mill.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol.

c¢) Concentratia in masd a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm3 alcool
anhidru.

d) Poate fi aromatizat doar cu substante aromatice si arome naturale.

e) Denumirea ,anis distilat” poate fi utilizatd daca bautura contine alcool
distilat in prezenta semintelor mentionate la litera a) si, in cazul DO sau IG, in
prezenta masticului, a altor seminte, plante sau fructe aromatice, cu conditia ca acest
alcool sa constituie minimum 20 % din concentratia alcoolica a anis-ului distilat.

4. Aperitiv

a) Aperitivul este o bauturd alcoolicd cu un continut redus de alcool produsa
din semifabricate pentru bauturi ce contin alcool, cu adaos de ingrediente sau numai
din ingrediente, care ii atribuie un gust usor amarui.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 10 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.
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d) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, constituie de la
50 pani la 280 g/dm?.

e) Concentratia in masi a extractului total este cuprinsa intre 50-300 g/dm?.

f) Concentratia in masa a acizilor exprimat in acid citric este de maximum 13
g/dmé,

5. Balsam

a) Balsamul este o bautura alcoolica tare, de culoare bruna-inchis sau rosie-
inchis, cu aroma de condimente, produsd din semifabricate pentru bauturi ce contin
alcool, cu adaos de ingrediente din plante medicinale cu actiune tonifianta.

b) Concentratia alcoolica constituie de minimul 30 % vol.

c¢) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?3 alcool
anhidru.

d) Concentratia in masd a extractului total este de la 50 pana la
400 g/dm?,

e) Pentru adaptarea culorii balsamului se utilizeaza caramelul de zahar.

6. Bautura alcoolica aromatizata

a) Bauturile alcoolice aromatizate sunt bauturi fabricate din alcool etilic de
origine agricold rectificat, cu adaos de arome naturale si/sau substante aromatice
naturale sau identic naturale, alte ingrediente autorizate.

b) Din aceasta grupa fac parte:

1) bautura alcoolica cu continut redus de alcool aromatizata de desert, avand o
concentratie alcoolicd de la 12 pana la 15 % vol. si o concentratie 1n masad a
zahdrului, exprimatd in zahdr invertit, de la 120 pana la 400 g/dm?;

2) bautura alcoolica aromatizata de desert, avand o concentratie alcoolica de la
15 pana la 24,5 % vol. si o concentratie in masa a zaharului, exprimatd in zahar
invertit, de la 120 pana la 400 g/dm?;

3) bautura alcoolica tare aromatizatd, avand o concentratie alcoolicd de
minimum 25 % vol. si o concentratie in masa a zaharului, exprimatd in zahar
invertit, de maximum 90 g/dm?,

c) Pentru punctele 1) si 2) de la litera b)

- concentratia in masa a extractului total (in cazul in care se adauga zahar)
de la 120 pana 410 g/dm?;

- concentratia Tn masa a acizilor, exprimata in acid citric (in cazul in care
acesta se adaug?), de la 2 pani la 10 g/dm?;

- concentratia in masd a alcoolului metilic de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) Pentru punctul 3) de la litera b)

- concentratia Tn masa a extractului total (in cazul in care se adauga zahar)
de maximum 95 g/dm?;

- concentratia in masa a acizilor, exprimata in acid citric (in cazul in care
acesta se adaugd), de maximum 5 g/dm?;

- concentratia Tn masa a alcoolului metilic de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

7. Bautura alcoolica cu aroma de anason

a) Bautura alcoolicd cu aroma de anason este o bautura alcoolica obtinuta prin
aromatizarea alcoolului etilic de origine agricold rectificat cu extracte naturale de
anason in forma de stea (lllicium verum Hook f.), de anason (Pumpinella anissum L.),



fenicul (Foeniculum vulgare Mill.) sau de oricare altd plantd care are acelasi
component aromatic principal, utilizand unul dintre procedeele tehnologice:

1) macerare si/sau distilare;

2) redistilarea alcoolului in prezenta semintelor sau a altor parti de plante,
mentionate anterior;

3) adaugarea de extracte naturale distilate de plante cu aroma de anason.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Se utilizeazd numai substante aromatice si arome naturale.

e) Pot fi utilizate si alte extracte vegetale naturale sau seminte aromatice, dar
gustul anasonului trebuie sa fie predominant.

8. Bautura alcoolica cu aroma de chimion sau Kiimmel

a) Bautura alcoolica cu aroma de chimion sau Kiimmel este o bautura alcoolica
tare produsa prin aromatizarea alcoolului etilic de origine agricold rectificat cu
chimion (Carum carvi L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) In plus, pot fi utilizate si alte substante aromatice naturale si/sau identic
naturale, si/sau arome naturale, insa gustul chimionului trebuie sa fie predominant.

9. Bautura alcoolica cu aroma de ienupar

a) Bautura alcoolicd cu aroma de ienupdr este o bauturd alcoolica tare produsa
prin aromatizarea cu bace de ienupar (Juniperus communis L. si/sau Juniperus
oxicedrus L.) a alcoolului etilic de origine agricold rectificat sau a rachiului de
cereale sau distilatului de cereale sau a unei combinatii a acestora.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c¢) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm3 alcool
anhidru.

d) Pot fi utilizate si alte substante aromatizate naturale si/sau identic naturale,
si/sau distilat aromatic, obtinut prin distilarea maceratelor de plante sau parti de
plante aromatice, dar caracteristicile organoleptice ale ienuparului trebuie sa fie
perceptibile, chiar daca uneori sunt atenuate.

¢) Poate fi comercializata si sub denumirea de ,,Wacholder” sau ,,Genebra”.

10. Bautura alcoolica cu aroma de porumbe sau pacharan

a) Bautura alcoolicd cu aroma de porumbe sau pachardn este o bautura
alcoolica tare care are un gust predominant de porumbe si este produsd prin
macerarea porumbelor (Prunus spinosa) in alcool etilic de origine agricola rectificat,
cu addugarea de extracte naturale de anason si/sau distilate de anason. Se foloseste o
cantitate minima de 125 g/dm?® de porumbe.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 25 % vol.

c) Concentratia Tn masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, este cuprinsa
intre 80 si 250 g/dm?.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

e) Caracteristicile organoleptice, culoarea si gustul sunt conferite exclusiv de
fructele folosite si de anason.



f) Termenul ,,pacharan” poate fi folosit ca denumire legald numai in cazul in
care produsul este fabricat in Spania. Atunci cand produsul este fabricat in alte tari,
termenul ,pacharan” poate fi folosit doar pentru a completa denumirea legala
,bautura alcoolica cu aromad de porumbe”, cu conditia ca aceasta sa fie Insotita de
mentiunea: ,,produsa in ...”, urmatd de numele tarii de productie.

11. Bautura alcoolica cu gust amar sau bitter

a) Bautura alcoolica cu gust amar sau bitter este bautura alcoolica cu un gust
predominant amar, produsa prin aromatizarea alcoolului etilic de origine agricola
rectificat si/sau a distilatului de origine agricola cu substante aromatice naturale si/sau
identic naturale, si/sau arome naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Poate fi pus in circulatie si sub denumirea de ,,bitter”” sau ,,bitter” cu sau fara
alt termen.

¢) Prin derogare de la litera d), termenul ,,bitter” poate fi utilizat in descrierea,
prezentarea si etichetarea lichiorurilor cu gust amar.

12. Bautura alcoolica de desert

a) Bautura alcoolicad de desert, este o bauturd alcoolicd cu un continut redus de
alcool si este produsad din semifabricate pentru bauturi ce contin alcool, cu adaos de
ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 10 % vol.

c¢) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, constituie de la
140 pana la 300 g/dm?.

d) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

13. Bautura alcoolica de fructe

a) Bautura alcoolicd de fructe este o bautura alcoolica tare fabricata din distilat
de fructe sau distilat de marc de fructe, sau prin combinarea lor, cu sau fara adaos de
alcool etilic de origine agricold rectificat, semifabricate pentru bauturi ce contin
alcool si ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 25 % vol.

¢) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm3 alcool
anhidru.

14. Bautura alcoolica de struguri

a) Bautura alcoolicd de struguri este o bautura alcoolica tare fabricatd din
distilat de vin sau distilat de tescovina de struguri, sau distilat de drojdie de vin, sau
prin combinarea lor, cu sau fara adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat si
ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 25 % vol.

c¢) Concentratia in masd a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

15. Bautura alcoolici din topinambur sau Topinambur

a) Bautura alcoolica din topinambur sau Topinambur este o bautura alcoolica
tare fabricatd exclusiv prin fermentarea si distilarea la mai putin de 86 % vol. a
tuberculilor de topinambur (Helianthus tuberosus L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.



c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

e) Nu este aromatizata.

f) Poate contine doar caramel de zahar in scopul de a adapta culoarea.

g) Poate fi indulcit pentru a completa gustul final. Totusi, produsul finit nu
poate contine mai mult de 20 g/dm?® de indulcitori, exprimat in zahar invertit.

16. Bautura alcoolica pe baza de miere

a) Bautura alcoolica pe baza de miere este o bauturd alcoolica tare fabricata
exclusiv prin fermentarea si distilarea la mai putin de 86 % vol. a unui must de miere,
astfel incat distilatul sa aiba caracteristicile organoleptice ale materiei prime utilizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharurilor, exprimatd in zahar invertit, este de
maximum 20 g/dm?,

d) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

e) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

f) Nu este aromatizata.

g) Poate contine doar adaos de caramel de zahar in scopul de a adapta culoarea.

h) Poate fi indulcita numai cu miere.

17. Berenburg sau Beerenburg

a) Berenburg sau Beerenburg este o bautura alcoolica tare:

1) produsa prin macerarea fructelor sau plantelor, sau partilor acestora in alcool
etilic de origine agricola rectificat;

2) avand drept aroma specifica un distilat de radacina de gentiana (Gentiana
lutea L.), din boabe de ienupar (Juniperus communis L.) si de frunze de dafin (Laurus
nobilis L.);

3) a carei culoare variaza de la cafeniu deschis pana la cafeniu inchis;

4) care poate fi indulcitd pand la o concentratie in masa a zaharului, exprimata
in zahar invertit, de maximum 20 g/dm?,

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c¢) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) Pentru producere pot fi utilizate doar arome naturale si/sau substante
aromatice naturale.

18. Bierbrand sau eau de vie de biere

a) Bierbrand sau eau de vie de biere este o bautura alcoolica tare fabricatd
exclusiv prin distilarea directd la mai putin de 86 % vol., la o presiune normala a berii
proaspete, astfel Incat distilatul sa aiba caracteristici organoleptice derivate din bere.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharurilor, exprimatd in zahar invertit, este de
maxim 25 g/dm?.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm3 alcool
anhidru.

e) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

f) Nu este aromatizat.



g) Poate contine numai adaos de caramel de zahdr in scopul de a adapta
culoarea.

19. Brandy sau Weinbrand

a) Brandy sau Weinbrand este o bautura alcoolica tare fabricata din distilat de
vin cu sau fard adaosul unui distilat de vin, redistilat la mai putin de 94,8 % vol. in
cantitate de cel mult 50 % din continutul de alcool anhidru in produsul finit, invechite
in contact cu lemnul de stejar cel putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea
butoaielor de stejar este de maximum 1000 dm?® — cel putin 6 luni.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 36 % vol.

¢) Concentratia in masad a zaharurilor este de maxim 35 g/dm3, exprimata in
zahdr invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este de minimum 1,25
g/dm? alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.

f) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar si, in caz de
necesitate, este admisa utilizarea extractului de stejar .

g) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat doar caramelul de zahar.

h) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

1) Nu este aromatizat.

20. Cocteil

a) Cocteilul este o bautura obtinuta din semifabricate pentru bauturi ce contin
alcool cu adaos de ingrediente autorizate si diluate inainte de consum cu bauturi
nealcoolice, sucuri de fructe sau apa minerald, cu adaos de gheata.

b) In functie de concentratia alcoolica cocteilurile pot fi:

- bauturi slab alcoolice, cu concentratia alcoolica de la 1,2 % vol. pana la 7 %
vol.;

- bauturi alcoolice cu continut redus de alcool, cu concentratia alcoolica de la 7
% vol. pana la 15 % vol.;

- bautura alcoolica, cu concentratia alcoolica de minimum 15 % vol.

c) Concentratia in masd a zahdrului, exprimatd in zahdar invertit, este de
maximum 240 g/dm?.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm3 alcool
anhidru.

e) Concentratia in masa a extractului total este de maximum 250 g/dm?,

f) Concentratia in masa a acizilor, exprimata in acid citric, este de maximum 5
g/dm3,

g) Poate fi produs si prin amestecarea diferitor bauturi ce contin alcool.

h) Cu concentratia in masa a dioxidului de carbon in butelie la temperatura de
20°C de la 100 kPa pana la 300 kPa (la utilizare).

21. Crema de (urmata de numele fructului sau al unei alte materii prime
utilizate)

a) Crema de (urmatd de numele fructului sau al unei alte materii prime
utilizate) este un lichior.



b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

¢) Concentratia in masa a zahdrului, exprimatd in zahar invertit, de minimum
250 g/dmé,

d) Concentratia in masi a extractului total este de minimum 260 g/dm?d,

e) Concentratia in masd a acizilor exprimatd in acid citric este de maximum
13 g/dm?.

f) 1 se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 25 din prezenta anexa.

g) Materiile prime utilizate nu pot fi laptele si produsele lactate.

h) Fructul sau orice altd materie prima utilizatd mentionata in denumire trebuie
sa fie cea ce confera bauturii aroma sa predominanta.

1) Denumirea legala poate fi completata cu termenul ,,lichior”.

J) Denumirea legald de ,.creme de cassis” poate fi utilizatd numai pentru
lichiorurile produse din coacaze ce au concentratia in masa a zaharului, exprimata in
zahdr invertit, de minimum 400 g/dm?®,

22. Geist (urmat de numele fructului sau a materiei prime utilizate)

a) Geist (urmat de numele fructului sau a materiei prime utilizate) este o
bautura alcoolica tare produsd prin macerarea fructelor si a bacelor nefermentate,
enumerate la litera a) subpunctul 2) din punctul 48 la prezenta anexa, a fructelor cu
coaja lemnoasd ori altor materii prime vegetale, cum ar fi plantele aromatice sau
petalele de trandafir, sau a ciupercilor in alcool etilic de origine agricola rectificat,
urmata de distilarea la mai putin de 86 % vol.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Nu este aromatizat.

e) Nu se coloreaza.

f) Poate fi indulcit pentru a completa gustul final, iar produsul finit nu poate
contine mai mult de 10 g/dm? de indulcitori, exprimat in zahar invertit.

g) Termenul ,,-geist” precedat de un alt termen decat numele unui fruct, al unei
plante sau al unei alte materii prime poate completa denumirea legala a altor bauturi,
cu conditia ca o astfel de utilizare sa nu induca in eroare consumatorul.

23. Gin

a) Ginul este o bautura alcoolica tare obtinutd prin aromatizarea unui alcool
etilic de origine agricola rectificat cu bace de ienupar (Juniperus communis L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Pentru producerea ginului se utilizeaza numai substante aromatice naturale
si/sau identic naturale, si/sau arome naturale, astfel incat gustul ienuparului sa fie
predominant.

¢) Termenul ,,gin” poate fi completat cu termenul ,,dry” dacd produsul nu
contine un adaos de indulcitor mai mare de 0,1 g/dm® de produs finit, exprimat in
zahar invertit.

24. Gin distilat

a) Ginul distilat este una din urmatoarele:



1) o bautura alcoolica tare cu aroma de ienupar produsa exclusiv prin distilarea
unui alcool etilic de origine agricola rectificat, avand o concentratie alcoolica initiald
de minimum 96 % vol., In prezenta bacelor de ienupar (Juniperus communis L.) si a
altor produse vegetale naturale, gustul ienuparului fiind predominant;

2) combinatia dintre produsul unei astfel de distilari si alcool etilic de origine
agricola rectificat avand aceeasi compozitie, puritate si concentratie alcoolica. Pentru
aromatizarea ginului distilat pot fi utilizate, de asemenea, substante aromatice
naturale si/sau identic naturale, si/sau arome naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Ginul obtinut prin simpla addugare de esente sau substante aromatice la
alcool etilic de origine agricola rectificat nu este considerat ,,gin distilat”.

¢) Termenul ,,gin distilat” poate fi completat cu termenul ,,dry” sau poate
include acest termen daca produsul nu contine un adaos de indulcitor mai mare de 0,1
g/dm? de produs finit, exprimat in zahar invertit.

25. Lichior

a) Lichiorul este o bautura alcoolica:

1) cu concentratia in masa a zahdrului, exprimata in zahdr invertit, de
minimum:

70 g/dm?, pentru lichiorul de visind/cirese, al carui alcool etilic consta exclusiv
in distilat de visina/cirese;

80 g/dm?3, pentru lichiorurile aromatizate exclusiv cu gentiand sau o plantd
similara ori cu pelin;

100 g/dm?3, pentru alte lichioruri;

2) obtinuta din semifabricate pentru bauturi ce contin alcool, produse agricole
sau alimentare, cum ar fi frisca, laptele sau alte produse lactate, fructe, vin sau vin
aromatizat, cu adaos de ingrediente sau numai din ingrediente.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c) Pot fi utilizate substante aromatice naturale, precum si substante aromatice
identic naturale.

Cu toate acestea, substantele aromatice identic naturale nu sunt utilizate la
producerea urmatoarelor lichioruri:

1) de fructe: ananas (Ananas), citrice (Citrus L.), catina alba (Hippophae
rhamnoides L.), dude (Morus alba, Morus rubra), visine (Prunus cerasus), cirese
(Prunus avium), coacaza negre (Ribes nigrum L.), fructe de Rubus arcticus (Rubus
arcticus L.), mure galbene (Rubus chamaemorus L.), zmeura (Rubus idaeus L.),
merisoare (Vaccinium oxycoccos L.), afine (Vaccinium myrtillus L.), afin rosu
(Vaccinium vitis-idaea L.);

2) de plante: genepi (Artemisia genepi), gentiana (Gentiana L.), menta (Mentha
L.), anason (Pimpinella anisum L.).

d) Concentratia in masa a acizilor exprimat in acid citric este de maximum 13
g/dm3,

e) Denumirea legala de ,,liqueur” poate fi utilizata si pentru:

- lichiorurile produse prin macerarea visinelor sau a cireselor (Prunus
cerasus sau Prunus avium) in alcool etilic de origine agricola rectificat, denumirea
legala poate fi ,,guignolet” sau ,,cesnjevec”, cu sau fara termenul ,,lichior”;



- lichiorurile produse prin macerarea visinelor (Prunus cerasus) in alcool etilic
de origine agricola rectificat, denumirea legala poate fi ,,ginja” sau ,,ginjinha” sau
,visnjevec” cu sau fara termenul ,,lichior”;

- lichiorurile ale caror continut de alcool provine exclusiv din rom se poate
utiliza denumirea legala ,,punch au rhum”, cu sau fara termenul ,,lichior”.

Pentru lichiorurile care contin lapte sau produse lactate, se poate utiliza
denumirea legala de ,,crema”, completata cu denumirea materiei prime utilizate care
ii confera lichiorului aroma predominanta, cu sau fara termenul ,,lichior”.

26. Lichior de oua

a) Lichiorul de oua este un lichior, aromatizat sau nu, obtinut din alcool etilic
de origine agricola rectificat si/sau distilat de origine agricola si/sau bautura
alcoolicd, ale carui ingrediente caracteristice sunt galbenusul de ou, albusul de ou si
zaharul si/sau mierea.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c) Concentratia in masd a zahdrului sau mierii, exprimata in zahar invertit,
trebuie sa constituie minimum 150 g/dm3,

d) Continutul de gidlbenus de ou in produsul final trebuie sa constituie
minimum 70 g/dm?.

e) La prepararea lichiorului de oua se utilizeaza numai arome naturale si/sau
substante aromatice naturale.

f) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.

27. Lichior esenta

a) Lichior esenta este o bautura alcoolica fabricata din sucuri alcoolizate si
morse din materie prima de fructe si bace cu adaos de ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolica constituie de la 18 % vol. pana la 20 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, constituie de la
250 pand la 400 g/dm?,

d) Concentratia in masi a extractului total este de la 260 pana la 470 g/dm?;

e) Concentratia Tn masa a acizilor exprimata in acid citric este de la 2 pana la
10 g/dm?.

28. Lichior pe bazi de oua sau advocaat sau avocat sau advokat

a) Lichiorul pe bazad de oud este o bautura aromatizata sau nu, obtinuta pe baza
de alcool etilic de origine agricola rectificat si/sau distilat de origine agricold si/sau
bautura alcoolicd, ale carei ingrediente sunt galbenusul de ou, albusul de ou si zaharul
sau mierea.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 14 % vol.

c¢) Concentratia in masa a zaharului sau mierii, exprimata in zahar invertit, este
de minimum 150 g/dm?;

d) Continutul de galbenus de ou pur in produsul finit este de minimum 140
g/dm3,

¢) Daca sunt utilizate oua care nu provin de la gaini din specia Gallus gallus,
acest lucru se indica pe eticheta.

f) La prepararea lichiorului pe baza de oua se utilizeaza numai arome si/sau
substante aromatice naturale, si/sau substante aromatice identic naturale.

g) Pot fi utilizate laptele si produsele lactate.”

29. Lichior special



a) Lichiorul special este o bautura alcoolica tare obtinuta pe baza de macerate
cu adaos de ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolica de minimum 30 % vol.;

c) Concentratia in masa a zaharului, exprimatd in zahar invertit, este de
maximum 30 g/dm?;

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

e) Concentratia in masa a extractului total este de maximum 35 g/dm?.

f) Concentratia in masa a acizilor exprimata in acid citric, este de maximum 5
g/dm3,

30. London gin

a) London gin este gin distilat (a se vedea pct. 24) obtinut din alcool etilic de
origine agricold rectificat, a carui aroma este obtinutd exclusiv prin redistilarea la cel
putin 70 % vol. a alcoolului etilic rectificat in alambicuri traditionale, in prezenta
tuturor materiilor prime vegetale naturale utilizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) Nu contine alte ingrediente adaugate, in afara de apa.

e) Nu este indulcit.

) Nu se coloreaza.

g) Termenul ,,London gin” poate fi completata cu termenul ,,dry” sau poate
include acest termen.

31. Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino

a) Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino este un lichior incolor, a carui
aromd este data in principal de un distilat de visine marasca sau de un distilat al
produsului obtinut prin macerarea visinelor sau a unor parti de visine in alcool de
origine agricola rectificat sau intr-un distilat de visine marasca.

b) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum
250 g/dm3.

c¢) Concentratia alcoolica este de minimum 24 % vol.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?3 alcool
anhidru.

e) | se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 25 din prezenta anexa.

) Nu se coloreaza.

g) Denumirea legala poate fi completata cu termenul ,,lichior”.

32. Mistra

a) Mistra este o bautura alcoolica tare incolora, aromatizatid cu anason sau cu
anetol natural:

1) cu concentratia in masa a anetolului de la 1 pana la 2 g/dm?,

2) cu/sau fard adaosul unui distilat de plante aromatice;

3) nu este indulcita.

b) Concentratia alcoolica constituie de la 40 % vol. pana la 47 % vol.

c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) Poate fi aromatizatd dor cu arome si/sau substante aromatice naturale.



e) Nu se coloreaza.

33. Nectar de miere sau hidromel

a) Nectarul de miere sau hidromelul este o bauturd obtinuta prin aromatizarea
amestecului mustului fermentat de miere si distilat de miere, si/sau alcool etilic de
origine agricola rectificat, care contine minimum 30 % must de miere fermentat din
volum.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 22 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) La producere pot fi utilizate numai arome si/sau substante aromatice
naturale, cu conditia ca gustul mierii sa fie predominant.

e) Poate fi indulcit numai cu miere.

34. Nocino sau orehovec

a) Nocino sau orehovec este un lichior a carui aroma se obtine in principal prin
macerarea si/sau distilarea nucilor verzi intregi (Juglans regia L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharului, exprimatd in zahar invertit, este de
minimum 100 g/dm3.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.

e) I se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 25 din prezenta anexa.

f) Denumirea legala poate fi completata cu termenul ,,lichior”.

35. Pastis

a) Pastis este o bautura alcoolica tare pe baza de anason care contine si extracte
naturale de lemn dulce (Glycyrrhiza spp.), ceea ce implica prezenta substantelor
colorante numite ,calcone”, precum si prezenta acidului glicirizic, a caror
concentratie in masa trebuie sa fie de la 0,05 pana la 0,5 g/dm?.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 40 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharului, exprimatd in zahar invertit, este de
maximum 100 g/dm?,

d) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.

e) Concentratia in masa a anetolului este de la 1,5 pana la 2 g/dm?3,

f) Poate fi aromatizat doar cu substante aromatice si arome naturale.

36. Pastis de Marseille

a) Pastis de Marseille este un pastis cu un gust pronuntat de anason.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 45 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?3 alcool
anhidru.

d) Concentratia in masi a anetolului este de la 1,9 pand la 2,1 g/dm?.

e) Poate fi aromatizat doar cu substante aromatice si arome naturale.

37. Punch

a) Punch este o bautura alcoolica obtinutd din sucuri alcoolizate si morse de
fructe si bace cu adaos de ingrediente si macerate de plante eterooleaginoase.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 15 % vol.



c) Concentratia in masda a zaharului, exprimatd in zahdr invertit, este de
minimum 300 g/dm?.

d) Concentratia in masa a acizilor exprimata in acid citric este de maximum
13 g/dm?,

38. Rachiu de bere

a) Rachiul de bere este o bauturd alcoolica tare produsa exclusiv prin distilarea
directd, la o presiune normala, a berii proaspete cu o concentratie alcoolica in volume
mai mica de 86 %, astfel incat distilatul rezultat are caracteristici organoleptice
derivate din bere.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38% vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Concentratia in masa a fierului este de la maximum 1,5 g/dm?®.

e) Concentratia in masi a cuprului este de maximum 5 mg/dm?,

f) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

g) Nu este aromatizat.

h) Poate contine adaos de caramel doar pentru ajustarea culorii.

1) Poate fi indulcit pentru completarea gustului final. Totusi, produsul finit
poate contine maximum 20 g/dm? de indulcitori, exprimat in zahar invertit.

39. Rachiu de cereale

a) Rachiul de cereale este o bautura alcoolica tare fabricata exclusiv din distilat
de cereale, cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol., cu exceptia rachiului de
cereale Korn.

c) Concentratia in masa a substantelor volatile este de minimum 0,7 g/dm?3
alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
primad utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.

e) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

) Nu este aromatizat.

g) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahdr. Produsul finit
poate contine maximum 10 g/dm? de indulcitor, exprimat in zahdr invertit.

h) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat doar caramelul de zahar.

1) Pentru ca rachiul de cereale sa fie comercializat sub denumirea legalda de
,.brandy de cereale”, acesta trebuie sa fie obtinut prin distilarea la mai putin de 95 %
vol. a unui must fermentat de boabe de cereale intregi, prezentand caracteristicile
organoleptice specifice materiilor prime utilizate.

j) In denumirea legala ,rachiu de cereale” sau ,,brandy de cereale”, cuvantul
,cereale” poate fi substituit cu numele cerealei utilizate in mod exclusiv pentru
producerea bauturii respective.

40. Rachiu de cidru de mere, rachiu de cidru de pere si rachiu de cidru de
mere si de pere

a) Rachiul de cidru de mere, rachiul de cidru de pere si rachiul de cidru de
mere si de pere sunt bauturi alcoolice tari fabricate din distilate de cidru de mere, sau



de cidru de pere, sau de cidru de mere si de pere cu sau farda invechire ulterioard in
contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 15 g/dm3 de indulcitor, exprimat in zahar invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este mai mare sau egala cu 2
g/dm?3 alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 10 g/dm? alcool
anhidru.

f) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza doar caramelul de zahar.

g) Nu contin adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Nu sunt aromatizate;

1) Denumirea este:

- ,yachiu de cidru de mere” — pentru bauturile produse exclusiv prin distilarea
cidrului de mere;

- fachiu de cidru de pere” - pentru bauturile produse exclusiv prin distilarea
cidrului de pere;

- Jachiu de cidru de mere,, si ,rachiu de cidru de pere” - pentru bauturile
produse exclusiv prin distilarea cidrului de mere si a cidrului de pere.

41. Rachiu de drojdie sau hefebrand

a) Rachiul de drojdie sau hefebrand este o bautura alcoolica tare fabricata prin
distilarea la mai putin de 86% vol. a drojdiei de vin, a drojdiei de bere sau a drojdiei
de fructe fermentate cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in zahdr invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este de minimum 2 g/dm? alcool
anhidru.

e) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?3 alcool
anhidru.

f) Poate contine doar adaos de caramel de zahar in scopul adaptarii culorii.

g) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Nu este aromatizat.

I) Denumirea legala ,,rachiu de drojdie” sau ,,hefebrand” se completeaza cu
denumirea materiilor prime utilizate.

42. Rachiu de fructe

a) Rachiul de fructe este o bautura alcoolica tare fabricatd din distilat de fructe
cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica, cu exceptia tuicii, este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 18 g/dm3 de indulcitor, exprimat in zahar invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este de minimum 2 g/dm3
alcool anhidru.



Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia Tn masa a alcoolului metilic este de maximum 10 g/dm3 alcool
anhidru.

- Cu toate acestea, concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum:

1) 12 g/dm3 alcool anhidru pentru rachiurile obtinute din urmatoarele fructe
sau bace:

- mere (Malus domestica Borkh);

- caise (Prunus armeniaca L.);

- prune (Prunus domestica L.);

- prune brumarii (Prunus domestica L.);

- corcoduse (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex Mansf.);

- piersici (Prunus persica (L.) Batsch);

- pere (Pyrus communis L.), cu exceptia perelor Williams (Pyrus communis L.
cv ,,Williams™);

- mure (Rubus sect. Rubus);

- zmeurd (Rubus idaeus L.).

2) 13,5 g/dm3 alcool anhidru pentru rachiurile obtinute din urmatoarele fructe
sau bace:

- gutui (Cydonia oblonga Mill.);

- bace de ienupar (Juniperus communis L. sau Juniperus oxicedrus L.);

- pere Williams (Pyrus communus L. cv ,,Williams”);

- coacdze negre (Ribes nigrum L.);

- coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

- macese (Rosa canina L.);

- boabe de soc (Sambucus nigra L.);

- scoruse (Sorbus aucuparia L.);

- soarbe (Sorbus domestica L.);

- sorb torminal (Sorbus torminalis (L.) Crantz);

f) Concentratia in masa a acidului cianhidric, in cazul rachiurilor de fructe cu
samburi, este de maximum 0,07 g/dm3 alcool anhidru.

g) Concentratia Tn masa a fierului este de la maximum 1,5 mg/dm3.

h)Concentratia in masa a cuprului este de maximum 5 mg/dm3.

1) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

J) Nu este aromatizat.

K) Nu se coloreaza. Totodata, culoarea rachiului din fructe care a fost invechit
timp de cel putin un an in contact cu lemnul poate fi ajustatd doar cu caramel.

1) Denumirea legald a rachiului de fructe este ,rachiu de”, urmand numele
fructului sau bacei, cum ar fi: rachiu de visine, rachiu de cirese (sau kirsch), rachiu de
prune (prune, sau prune brumarii, sau slibovitd), rachiu de corcoduse (corcoduse),
rachiu de piersici, rachiu de mere (Golden Delicious), rachiu de pere, rachiu de caise,
rachiu de smochine, rachiu de citrice, rachiu de struguri, rachiu din fructe de arbutus
(fructe de arbutus), sau rachiu de orice alt fruct cu sau fara bace, cu conditia ca cel
putin 85 % din must sa provind din soiuri diferite de mere, pere sau ambele (obstler).

- Aceasta bauturd poate fi comercializatd si sub denumirea de ,,wasser”
asociata cu denumirea fructului.



- Denumirea ,,Williams™ sau ,,williams” se utilizeaza numai pentru punerea in
circulatie a rachiului de pere produs in exclusivitate din pere din soiul ,,Williams™.

- In cazul in care exista riscul ca una dintre denumirile legale si nu fie usor
inteleasa de consumatorul final, in descriere, prezentare si etichetare figureaza
cuvintele ,,rachiu de”, care pot fi completate cu o explicatie.

m) Cand doud sau mai multe soiuri de fructe sau bace sunt distilate impreuna,
produsul se comercializeaza sub denumirea le gald de ,,rachiu de fructe” si poate fi
completatd cu numele fiecdrei specii de fructe sau bace, in ordinea descrescatoare a
cantitdtilor utilizate.

43. Rachiu de gentiana

a) Rachiul de gentiand este o bauturd alcoolicd tare fabricatd in baza unui
distilat de gentiand care a fost obtinut prin fermentarea radacinilor de gentiana cu sau
fara adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Concentratia Tn masa a fierului este de la maximum 1,5 g/dm3.

e) Concentratia in masa a cuprului este de maximum 5 mg/dm3.

f) Nu este aromatizat.

44. Rachiu de marc de fructe

a) Rachiul de marc de fructe este o bauturd alcoolica tare, obtinutd din distilat
de marc de fructe, cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in zahir invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este mai mare sau egala cu 2
g/dm?3 alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 15 g/dm?3 alcool
anhidru.

f) Concentratia in masa a acidului cianhidric este de maximum 0,07
g/dm? alcool anhidru, in cazul rachiurilor obtinute din marcuri de fructe cu sdmburi.

g) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.

1) Nu este aromatizat.

j) Este comercializat sub denumirea legala de ,,rachiu de marc de”, urmand
numele fructului. Atunci cand se utilizeaza mai multe marcuri de diverse fructe,
acesta este comercializat sub denumirea legala de ,,rachiu de marc de fructe”, care
poate fi completatd cu denumirea fiecarui fruct in ordinea descrescatoare a cantitatii
utilizate.

45. Rachiu de stafide sau raisin brandy

a) Rachiul de stafide sau raisin brandy este o bautura alcoolica tare fabricata
exclusiv prin distilarea la mai putin de 94,5 % vol. a produsului obtinut prin
fermentarea alcoolicd a extractului de stafide de soiurile ,,Negru de Corint” sau



,2Muscat de Alexandria”, astfel incat distilatul sa aiba o aroma si un gust specifice
materiei prime utilizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in zahar invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este de minimum 1,25 g/dm?
alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?® alcool
anhidru.

f) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

g) Poate contine doar adaos de caramel de zahar in scopul adaptarii culorii.

h) Nu este aromatizat.

46. Rachiu de tescovina de struguri

a) Rachiul de tescovina de struguri este o bautura alcoolica tare fabricata din
distilat de tescovina de struguri cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar. Produsul finit
poate contine maximum 20 g/dm? de indulcitor, exprimat in zahdr invertit.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este egald sau mai mare de 1,4
g/dm?3 alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 10 g/dm? alcool
anhidru.

f) Concentratia in masa a fierului este de maximum 1,5 mg/dm?.

g) Concentratia in masa a cuprului este de maximum 5 mg/dm?,

h) Poate contine doar adaos de caramel de zahar in scopul adaptarii culorii.

1) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

J) Nu este aromatizat.

47. Rachiu de vin

a) Rachiul de vin este o bauturd alcoolica tare fabricatd din distilat de vin,
invechit sau fara invechire ulterioard in contact cu lemnul de stejar.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar, concentratia in
masa a zaharurilor este de maximum 20 g/dm?.

d) Concentratia in masa a substantelor volatile este egala sau mai mare de 1,25
g/dm?3 alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

e) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.

f) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.



g) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Nu este aromatizat.

i) In cazul in care rachiul de vin este invechit, acesta poate fi comercializat sub
denumirea de ,,rachiu de vin invechit”, cu conditia ca termenul de invechire este de
cel putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea butoaielor de stejar este de maximum
1000 dm? cel putin 6 luni.

48. Rachiu de (urmat de numele fructului, al bacelor sau al fructului cu
coaja lemnoasa) obtinut prin macerare sau distilare

a) Rachiul de (urmat de numele fructului, al bacelor sau al fructului cu coaja
lemnoasd) obtinut prin macerare si distilare este o bautura alcoolica tare:

1) produsa prin macerarea fructelor, bacelor sau a fructelor cu coaja lemnoasa
enumerate la subpunctul 2), partial fermentate sau nefermentate in alcool etilic de
origine agricold si/sau distilat, obtinut din astfel de fructe, bace sau fructe cu coaja
lemnoasa, urmata de distilarea la mai putin de 86 % vol. Cantitatea de alcool etilic de
origine agricold rectificat si/sau distilat din acel fruct, bace sau fruct cu coaja
lemnoasa, adaugata la 100 kg de fructe, bace sau fructe cu coaja lemnoasa la
macerare este de maximum 20 dm?;

2) obtinutd din urmatoarele fructe sau bace:

aronia (Aronia Medik. nom cons.);

scorus negru [Aronia melanocarpa (Michx.) Elliott];

castane (Castanea sativa Mill.);

citrice (Citrus spp.);

alune (Corylus avellana L.);

vuietoare (Empetrum nigrum L.);

capsuni (Fragaria spp.);

catina alba (Hippophae rhamnoides L.);

ilex (llex aquifolium si llex cassine L.);

coarne (Cornus mas);

nuci (Juglans regia L.);

mirt (Myrtus communis L.);

smochine indiene [Opuntia ficus-indica (L.) Mill.];

fructul pasiunii (Passiflora edulis Sims);

malin (Prunus padus L.);

porumbe (Prunus spinosa L.);

coacaze negre (Ribes nigrum L.);

coacaze albe (Ribes niveum Lindl.);

coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

agrise (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia);

macese (Rosa canina L.);

fructe de Rubus arcticus (Rubus arcticus L.);

mure galbene (Rubus chamaemorus L.);

mure (Rubus sect. Rubus);

zmeura (Rubus idaeus L.);

boabe de soc (Sambucus nigra L.);

scoruse (Sorbus aucuparia L.);

soarbe (Sorbus domestica L.);

sorb torminal [Sorbus torminalis (L.) Crantz];



fructe de Spondias dulcis (Spondias dulcis Parkinson);

fructe de Spondias mombin (Spondias mombin L.);

afine din specia Vaccinium corymbosum (Vaccinium corymbosum L.);

merisoare (Vaccinium oxycoccos L.);

afine (Vaccinium myrtillus L.);

afin rosu (Vaccinium vitis-idaea L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Nu este aromatizat.

e) Nu se coloreaza.

f) Prin derogare de la litera e) caramelul poate fi utilizat pentru ajustarea culorii
rachiului de (completat cu numele fructului, al bacelor sau al fructelor cu coaja
lemnoasd) obtinut prin macerare si distilare care a fost Tnvechit timp de cel putin un
an in contact cu lemnul.

g) Poate fi indulcit pentru a completa gustul final. Totusi, produsul finit poate
contine maximum 18 g/dm? de indulcitori, exprimat in zahar invertit.

h) In ceea ce priveste descrierea, prezentarea si etichetarea, mentiunea ,,obtinut
prin macerare si distilare” figureaza in descriere, prezentare sau etichetare cu acelasi
font, dimensiune si culoare si in acelasi camp vizual ca mentiunea ,rachiu de
(completat cu numele fructului, al bacelor sau al fructelor cu coaja lemnoasa)”, iar pe
sticle aceasta trebuie sa figureze pe eticheta frontala.

49. Rom

a) Romul este o bauturd alcoolica tare obtinutd exclusiv:

1) prin fermentarea alcoolicd si distilarea la mai putin de 96 % vol., fie a
melaselor sau siropului provenite din fabricarea zaharului din trestie de zahar, fie a
sucului de trestie de zahar ca atare, astfel incat produsul distilarii sd prezinte Tn mod
clar caracteristicile organoleptice specifice romului;

Sau

2) prin fermentarea alcoolica si distilarea sucului de trestie de zahar, care
prezinta caracteristicile aromatice specifice romului si care are un continut in
substante volatile mai mare sau egal cu 2,25 g/dm? alcool anhidru. Aceastd bauturd
poate fi introdusd pe piatd cu mentiunea ,agricol” adaugatd denumirii de vanzare
,,rom”.
b) Concentratia alcoolicd este de minimum 37,5 % vol.
¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.

d) Pentru adaptarea culorii poate fi utilizat doar caramelul de zahar.

¢) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat sau nu.

f) Nu este aromatizat.

g) In cazul DO sau IG, denumirea legali de rom poate fi completati cu
termenul ,.traditionnel” sau ,tradicional”, cu conditia ca romul in cauzd sa fi fost
produs prin distilare la mai putin de 90 % vol., dupa fermentarea alcoolica a
materiilor prime producatoare de alcool care provin exclusiv din locul de productie
avut Tn vedere; si sa aiba un continut de substante volatile mai mare sau egal cu 225
de grame per hectolitru de alcool 100 % vol.; si sd nu fie indulcit.

50. Sake



a) Sake este o bautura alcoolica produsa din orez (decorticat sau nedecorticat)
fermentat.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) Poate fi indulcita, colorata, nefiltrata.

51. Sambuca

a) Sambuca este un lichior incolor cu aroma de anason:

1) care contine distilate de anason (Pimpinella anisum L.), de anason in forma
de stea (Illicium verum L.) sau de alte plante aromatice;

2) cu concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum
350 g/dm?;

3) cu concentratia in masa a anetolului de la 1 pana la 2 g/dm?®.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.

c) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) I se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 25 din prezenta anexa.

e) Nu se coloreaza.

f) Denumirea legala poate fi completata cu termenul ,,lichior”.

52. Sloe gin

a) Sloe gin este un lichior obtinut prin macerarea porumbelor (Prunus Spinosa)
in gin, la care se poate adduga suc de porumbe.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 25 % vol.

c) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

d) I se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 25 din prezenta anexa.

¢) Denumirea ,,5loe gin” poate fi completata cu termenul ,,lichior”.

53. Tequila

a) Tequila este o bautura alcoolica tare fabricata exclusiv din distilat obtinut
prin fermentarea alcoolica a plantei Agava, astfel incat distilatul sa aibd o aroma si un
gust specifice materiei prime utilizate.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 37,5 % vol.

c) Concentratia in masd a substantelor volatile este de minimum 0,7 g/dm?
alcool anhidru.

d) Concentratia in masd a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm?® alcool
anhidru.

e) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

f) Poate contine doar adaos de caramel de zahar in scopul adaptarii culorii.

g) Nu este aromatizat.

54. Tuica

a) Tuica este un rachiu de fructe fabricat din distilat de prune de diverse soiuri,
cu sau fara invechire ulterioard in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 24 % vol.

c) Concentratia in masa a zaharurilor este de maximum 25 g/dm?.
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d) Concentratia in masa a substantelor volatile este egala sau mai mare de 2
g/dm? alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

¢) Concentratia in masi a alcoolului metilic este de maximum 12 g/dm?3 alcool
anhidru.

f) Concentratia in masd a acidului cianhidric este de maximum 0,07
g/dm?3 alcool anhidru.

g) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Nu este aromatizatd cu arome naturale si/sau substante aromatice naturale
sau identic naturale.

1) Nu contine coloranti in scopul adaptarii culorii.

55. Viikevii glogi sau spritglogg

a) Vikevd glogi sau spritglogg este o bauturd alcoolica obtinutd prin
aromatizarea vinului sau produselor vitivinicole si alcoolului etilic de origine agricola
rectificat cu aromd naturald si/sau substante aromatice naturale, si/sau substante
aromatice identic naturale de cuisoare si/sau scortisoard, prin utilizarea unuia dintre
urmatoarele procedee: macerare si/sau distilare; distilarea alcoolului in prezenta unor
parti din plantele mentionate; adaugarea de substante aromatice naturale si/sau identic
naturale de cuisoare, si/sau scortisoara, sau o combinare a acestor metode.

b) Concentratia alcoolicd este de minimum 15 % vol.

¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 1 g/dm? alcool
anhidru.

d) La producere pot fi utilizate si alte extracte vegetale aromatizate, arome
naturale si/sau substante aromatice naturale, si/sau substante aromatice identic
naturale, dar aroma de cuisoare si scortisoara trebuie sa fie predominanta.

e) Continutul de vin sau de produse vitivinicole trebuie sa constituie maximum
50 % din produsul finit.

56. Vodca

a) Vodca este o bauturd alcoolica tare fabricatd din alcool etilic de origine
agricola:

1) obtinuta prin fermentare cu ajutorul drojdiei din:

- cartofi sau cereale sau ambele;

- alte materii prime agricole

2) rectificat prin diluare cu apa conditionata, tratarea solutiei hidroalcoolice cu
absorbanti speciali, inclusiv cu carbune activ, cu sau fard adaos de ingrediente pentru
atenuarea gustului.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Concentratia in masa a substantelor volatile (alcoolii superiori, aldehidele,
esterii, acizii liberi) si alcoolului metilic sunt cele prevazute pentru alcoolul etilic de
origine agricola rectificat conform categorii utilizate (a se vedea Anexa nr. 2).

d) Alcalinitatea — volumul de acid clorhidric cu concentratia c¢c(HCL)=0,1
mol/dm?3, consumat la titrarea 100 cm® de vodcd, in functie de alcoolul etilic de
origine agricold rectificat utilizat — este de maximum 3 cm?,



e) Singurele arome care pot fi utilizate la fabricarea vodcii sunt compusii
aromatici naturali prezenti in materia prima utilizata. Suplimentar, produsului i se pot
conferi caracteristici organoleptice speciale, altele decat o aroma predominanta.

f) Poate fi indulcita pentru a completa gustul final. Totusi, produsul finit poate
contine maximum 8 g/dm? indulcitori, exprimat in zahir invertit.

g) Nu se coloreaza.

h) Vodca imbuteliata poate contine un element decorativ de origine vegetala.

1) Descrierea, prezentarea sau etichetarea votcii care nu este produsa exclusiv
din cartofi sau din cereale sau din ambele, poartd in mod vizibil indicatia ,,produsa
din...”, completatd cu denumirea materiei prime utilizate la producerea alcoolului
etilic de origine agricold. Aceastd indicatie figureaza in acelasi camp vizual cu
denumirea legala.

J) Termenul ,,vodca” poate fi inlocuit cu ,,vodka” si ,,votca”.

57. Vodca aromatizata

a) Vodca aromatizatd este vodca careia i1 s-a conferit o aroma si un gust
specific, diferite de cele ale materiei prime utilizate, prin adaosul aromelor naturale
si/sau substantelor aromatice naturale sau identic naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a alcoolului metilic sunt cele prevazute pentru alcoolul
etilic de origine agricola rectificat utilizat (a se vedea Anexa nr. 2).

d) Poate fi indulcita, cupajata, maturata sau colorata.

e) Produsul finit poate contine maximum 100 g/dm® de indulcitor, exprimat in
zahar invertit.

f) Denumirea legald a vodcii aromatizate poate fi si denumirea si ,,votca” sau
,,vodka” combinata cu denumirea eventualei arome predominante.

58. Whisky sau Whiskey

a) Whisky sau Whiskey este o bautura alcoolica tare fabricata exclusiv:

1) prin distilarea unui must de malt de cereale cu sau fara boabe intregi de alte
cereale, care a fost:

- zaharificat prin diastaza maltului pe care il contine, cu sau fard adaosul altor
enzime naturale;

- fermentat sub actiunea drojdiei;

2) prin una sau mai multe distilari la mai putin de 94,8 % vol., astfel incat
produsul distilarii sa aiba o aroma si un gust specifice materiilor prime utilizate;

3) prin invechirea distilatului final timp de cel putin 3 ani in butoaie de lemn cu
0 capacitate de maximum 700 dm?,

Distilatul final, la care se poate adduga doar apa si caramel de zahar (in scopul
adaptarii culorii), pastreaza culoarea, aroma si gustul specifice procesului de
productie indicat la litera a) subpunctele 1), 2) si 3).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 40 % vol.

c) Concentratia in masd a substantelor volatile este egala sau mai mare de 0,7
g/dm?3 alcool anhidru.

Nota: Conditiile de admisibilitate a compusilor ce fac parte din componenta
substantelor volatile sunt indicate in Anexa nr. 3 si se aplica in functie de materia
prima utilizata pentru fabricarea categoriei respective de produs.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2 g/dm? alcool
anhidru.



e) Nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

f) Nu este indulcit, nici pentru completarea gustului, sau aromatizat si nici nu
contine alti aditivi afara de caramelul de zahar, utilizat drept colorant.

g) Denumirea legala de ,whisky” sau ,whiskey” poate fi completata cu
termenul ,,single malt” numai dacd este distilat exclusiv din malt de orz la o singura

distilerie.

Anexanr. 2

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

Cerinte tehnice de calitate pentru alcoolul etilic de origine agricola rectificat

1. Caracteristicile organoleptice: lichid incolor, fard miros si gust strain.



2. Caracteristicile fizico - chimice conform tabelului:

) T Conditii de admisibilitate pentru alcoolul:
Denumirea caracteristicii ’

Categoria _Baza” ,,Pur'ltatg” _Extra” |Lux” | Alfa”
- superioara
Concentratia alcoolica, % vol.,
min. 96,0 96.0 96,2 96,3

Concentratia in masa a aldehidei
acetice, exprimata in alcool 10 5 4 2
anhidru, mg/dm?®, max.

Concentratia in masa a alcoolilor
superiori: 1-propanol, 2-propanol,
alcool izobutilic, 1-butanol si 35 5 6 5
alcool izoamilic, exprimata in
alcool anhidru, mg/dm?3, max.

Concentratia in masa a esterilor
compusi (metilacetat, etilacetat),
exprimata in alcool anhidru,
mg/dm?, max.

30 13 13 10 5 10

Fractia volumica a alcoolului
metilic, exprimata in alcool 0,05 0,05 0,03 0,02 | 0,02 | 0,003
anhidru, %, max.

Concentratia in masa a acizilor
liberi (fara CO2), exprimata in 20 15 15 12 8 12
alcool anhidru, mg/dm?3, max.

Prezenta furfurolului Nu se admite

Proba la puritate cu acid sulfuric Conform

idabili 0
;ricr)]ba la oxidabilitate la 20 °C, 10 20 15 20 29 20




Anexanr. 3

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea

bauturilor ce contin alcool

Cerinte tehnice de calitate pentru distilatele de origine agricola

1. Caracteristicile organoleptice: incolore, cu aroma si gust specifice materiilor prime din care au fost obtinute, fara nuante

straine in aroma $i gust.

2. Caracteristicile fizico-chimice conform tabelului:

Conditii de admisibilitate pentru :

Denumirea caracteristicii distilat de distilat de distilat | distilat de distilat
distilat de . distilat de cidru de de fructe/ | drojdie de | aromatic
- tescovina . .
vin . cereale mere/cidru | marc de vin
de struguri
de pere fructe
Concentratia alcoolica, % vol., max. 86,0 60,0-80,0
Concentratia in masa a substantelor 1,25 1,4 0,7 2,0 2,0 1,25 Conform
volatile, g/dm? alcool anhidru, min., materiei
inclusiv: prime
- alcooli superiori; 1,0-6,0 1,0-6,0 0,5-6,0 1,5-6,0 1,5-6,0 1,0-6,0 utilizate
- aldehide exprimate in aldehida 0,01-0,5 0,01-0,5 0,01-0,5 0,01-0,5 0,01-0,8 | 0,01-0,5
acetica;
- esteri medii, exprimati in etilacetat. 0,1-2,5 0,15-2,5 0,1-2,5 0,1-3,5 0,1-3,8 0,1-2,5
Concentratia in masa a acizilor
volatili, exprimata in acid acetic, 0,02-1,5
g/dm?® alcool anhidru
A A [ . *

Con_c_entrapa ;n masa a al_coolulul 20 10,0 20 10,0 10,0*/15, 2,0
metilic, g/dm? alcool anhidru, max. 0
Concentratia in masa a dioxidului de 45

sulf total, mg/dm?, max.




Concentratia in masa a acidului

anhidri 3 - - 0,07**
cianhidric, g/dm?® alcool anhidru, max.

Concentratia in masa a fierului,

1
mg/dm?, max. &
Concentratia in masa a cuprulut,

3 8,0
mg/dm?®, max.
Pentru distilatele invechite cel putin 3 ani
Concentratia in masa a extractului sec
3 mi 0,8
total, g/dm?®, min.
Concentratia in masa a substantelor 0.1

tanante, g/dm?3, min.

Densitatea opticda, A=440nm, min. 0,1

Concentratia in masa a furfurolului 50
g/dm?3 alcool anhidru, max. ’

*Concentratia Tn masa a alcoolului metilic pentru distilatele obtinute din fructe de anumite specii, conform
pct. 42, anexa nr.1 la Regulament.

** Concentratia in masa a acidului cianhidric se determinad in distilatele obtinute din fructe cu sdimburi sau
din marc de fructe cu simburi.




Datele declarantului:
Denumirea agentul economic, forma organizatorica juridica, codul fiscal/IDNO

Anexanr. 4
la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

Declaratia de fabricare si/sau de circulatie a alcoolului etilic de origine agricola

si a distilatelor de origine agricold in anul

Seria, numarul si data eliberarii licentei, termenul de valabilitate al licentei

Genul de activitate licentiat

Adresa juridica si adresa de desfasurare a genului de activitate licentiat

Tel.; e-mail

Datele declarate despre produs:

Produsul

Volumul Cantitatea de Randamentul din volumul Stoc productie
fabricat in anul | materie prima 0 unitate de \_/olumul (la data .
relucrati materie primda Importat Utilizat in c iaizat de 31 decembrie
p prelucrati producere omercilaliza )
mii dal . dino dino % mii dal % mii % mii % mii
0
%o vol. ala tone | mii dal tond | mie dal vol. ala vol. | dala/a | vol. | dala/a | vol. dal a/a

Nota

Alcool etilic de origine

agricola rectificat,
total

Inclusiv:

Alcool etilic rectificat
din cereale

Alcool etilic rectificat
din fructe




Alcool etilic rectificat
din struguri

Alcool etilic rectificat
din melasa

Altele:

Alcool etilic denaturat

Distilat de origine
agricoli, total

inclusiv

Distilat de vin

Distilat de cereale

Distilat de fructe

Distilat de tescovina de
struguri

Distilat de drojdie de
vin

Distilat de marc de
fructe

Distilat de cidru de
mere sau de cidru de
pere

Distilat aromatic

Data

Date de contact ale persoanei responsabile

Semnatura declarantului
L.S.




Anexanr. 5
la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea

bauturilor ce contin alcool

Declaratia de fabricare si/sau de circulatie a bauturilor ce contin alcool

pentru anul

Datele declarantului:
Denumirea agentul economic, forma organizatorica juridica, codul fiscal/IDNO

Seria, numarul si data eliberarii licentei, termenul de valabilitate al licentei

Genul de activitate licentiat

Adresa juridica si adresa de desfasurare a genului de activitate licentiat

Tel.; e-mail

Datele declarate despre bauturi, dupa caz:

. e . . 9 Stocul
Calltltatea fabricata CanAtltatea importata (la data de 31 decembrie
. ] in anul in anul
Grupa de bauturi — )
mii dal mii sticle mii dal mii sticle mii dal mii sticle

Nota

Biuturi ce contin alcool, total

inclusiv:

Bauturi slab alcoolice, total:

Inclusiv: (de specificat grupa de bautura
conform anexei nr. 1)

Bauturi alcoolice cu un continut redus de
alcool, total:

Inclusiv: (de specificat grupa de bautura
conform anexei nr. 1)

Bauturi alcoolice, total:




Inclusiv: (de specificat grupa de bautura
conform anexei nr. 1)

Bauturi alcoolice tari, total

Inclusiv: (de specificat grupa de bautura
conform anexei nr. 1)

Data Semnatura declarantului
L.S.
Date de contact ale persoanei responsabile




Emitentul

Anexanr. 6

la Regulamentul privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool

DECLARATIE DE CONFORMITATE

nr.

din

, IDNP

str.

nr.

, tel.

, cu sediul in ,

, e-mail ,

Declar pe propria raspundere ca produsul, specificat in tabelul de mai jos, plasat pe piata
pentru consum uman direct, este produs in conformitate cu actele normative din domeniul
bauturilor ce contin alcool. Proba prezentata este o proba medie si corespunde in totalitate
caracteristicilor lotului pentru care s-a efectuat buletinul de analiza/raport de incercare. Sunt
de acord cu accesul institutiilor abilitate pentru verificarea datelor in evidentele unitatii.

tabel:
Denumlreg Grupa_ NT. lotului Cantitatea ) Datq ) Temp?ratura
produsului (categoria) imbutelierii de pastrare

Buletinul de analiza/raport de incercare (numir/data)

este parte componenta a prezentei declaratii.

Numele si functia persoanei imputernicite sd semneze declaratia in numele producatorului
sau al reprezentantului sau autorizat:

Nume, prenume

semnatura data

L.S.




